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FABRICADO EM PORTUGAL
MADE IN PORTUGAL

ASSISTENCIA TECNICA
TECHNICAL ASSISTANCE

MARCAS REPRESENTADAS
BRANDS

A Manuel J. Monteiro (MJM) foi fundada
em 1932 e desde entdo dedica-se a
comercializagdo de equipamentos para
a industria hoteleira. A MJM faz parte
de um grupo de empresas, nas quais
se englobam as associadas, Monteiro
Electro Fabril e Junis.

A Monteiro Electro Fabril dedica-se em
exclusivo ao fabrico de equipamentos
para industria hoteleira.

A Junis é a empresa que se dedica
a prestagao de servigos Pés-venda,
Assisténcia Técnica, instalagéo e
Montagens.

Desde 1955 a Junex oferece
solugdes profissionais.

Os produtos comercializamos pela
MJM s&o concebidos para satisfazer
as necessidades dos nossos
clientes, desde o pequeno
restaurante até ao de maior
dimensao.

Os equipamentos fabricados nas
instalagdes da Monteiro Electro

Fabril em Lisboa, Portugal, com a
marca Junex, cumprem com os
requisitos essenciais, estabelecidos
nas Directivas relativas aos aparelhos
a gas.

Os equipamentos sdo comercializados
com a marca Junex, reconhecida na
indUstria hoteleira, pela sua qualidade,
resisténcia, fiabilidade e higiene.

Todos os produtos comercializados
pela nossa empresa beneficiam

de garantialegal em vigor e séo o
resultado do nosso compromisso
para satisfazermos as exigéncias dos
consumidores.

Estamos convictos que certamente
ira encontrar 0 modelo adequado as
suas necessidades e garantimos um
correcto funcionamento e total
seguranga em todos os produtos.

Né&o obstante disponibilizamos o
nosso servigo de assisténcia técnica,
com a colaborag&o da nossa
associada Junis — Servigos de
assisténcia técnica e montagens,
Lda. e uma rede de mais de 100
concessionarios, asseguramos

0 servigo pds venda/ assisténcia
técnica a todos os produtos
comercializados em Portugal
continental e llhas.

A MJIM dispde de marca propria com
elevada notoriedade, a Junex, com
fabrico de produtos maioritariamente
em Portugal. A marca Junex esta
presente no mercado portugués
desde 1955 e é fortemente
reconhecida no mercado nacional.

A Junex orgulha-se de apresentar
equipamentos com excelente relagao
qualidade/ prego, acompanhando,
sempre, as ultimas tendéncias do
mercado.

A tradicéo aliada a um verdadeiro
conhecimento da tecnologia e design
faz com que a Junex fortalega a
confianga que detém junto dos
distribuidores e consumidores,
continuando a ser uma marca de
referéncia no mercado.

Para além da marca propria Junex,
a MJM representa as marcas Dito
Sama, Stiebel Eltron, Gisowatt,
Kisag, referéncias nas suas areas.
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CONFECGAO / COOKING

Linha 550 / 500 Range
Linha 700N / 700N Range
Linha 900 / 900 Range
Linha 900C / 900C Range

CONFECGAO BANCADA /| COOKING TOP

Fritadeiras / Fryers
Vitrogrill / Vitrogrill
Frytops / Frytops

Fogareiros rusticos / Gas stoves

Torradeiras / Toasters

Salamandras / Salamanders

FRIO & CONGELAGAO / REFRIGERATION

Expositores horizontais / Horizontal displays
Arcas de congelagéo / Freezers

Arrefecedores de garrafas / Bottle cooler
Conservadores e congeladores / Up right cooler

Expositores murais / Plug it Multidesks
Maquinas de gelo / Ice machines

LAVAGEM / WASHING

» Maquinas Lavar Louga / Dishwashing

» Tanques de limpeza / Washing tanks

AMBIENTE / ENVIRONMENT

Lava-maos / Wash stands

Secadores de maos / Hand dryers
Esterilizadores de facas / Knife sterilizer
Electro-cacadores / Electric insect killer
Desumidificadores / Dehumidifiers

Aspiradores Industriais / Vacuum Cleaners

DISTRIBUIGAO / DISTRIBUTION

» Carros de transporte / Trolleys
» Baldes com pedal / Buckets

UTENSILIOS DE COZINHA | KITCHEN UTENSILS

» Maquina de Croquetes / Food press

» Trituradores portateis / Stick blenders
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CONFECCAO§ LINHA 550

COOKING 550 RANGE

o
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JuneX

6200 B/1 6300 B/1 6201N/1 6200/1
6301 R/ 6300/1 FT 6100 FE 6001
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Equipamentos com estrutura construida em ago inox para permitir o aumento da »

durabilidade, robustez, fiabilidade e facilidade de limpeza.

» Mesa de trabalho, painel de comandos, pingadeiras, chaminé, tabuleiro de
limpeza, porta e corredigas do forno em ago inox.

» Fogdes com queimadores de dupla coroa em latdo, totalmente equipados com
valvulas de seguranga termopar.

» Grelhas de fogdes robustas em ferro fundido que permitem acomodar tachos e
panelas com grande dimens&o. Gragas & existéncia de pingadeiras e tabuleiro para
recolha de gorduras é extremamente simples manter o fogdo em boas condigdes de
higiene.

» Pés em ago inox regulaveis em altura.

» Modelo 6201 e 6301 dispde de forno de convecgao natural com interior e exterior
esmaltado, isolado termicamente, permitindo economizar energia.

» O Perfil de vedagao do forno em seda de vidro, permite resistir a elevadas
temperaturas e oferece isolamento mais eficiente do calor.

» Equipado com grelha esmaltada e corredigas do forno em aco inox. Possibilidade
de utilizagao de tabuleiros GN 1/1.

» Puxador da porta do forno ergonémico e robusto com construgdo em ago inox.

» Modelos 6200 e 6300 dispdem de ampla area sob queimadores para arrumagao
de utensilios dos cozinha, com prateleira em ago inox AISI 304.

» Modelo FT 6100 - Fry-top a gas de meio médulo (400 mm), com placa em ago
macio e resguardo anti-salipicos de 100 mm.

» Modelo FE 6001 - Fritadeira a eléctrica de meio moédulo (400 mm), com cuba de 13 It.




LINHA 550
COOKING 550 RANGE
CODIGO / CODE -
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
Fogao de bancada com 2 queimadores
7024 | 7014 Gas kW FE8,0 | FD8,0

6200 B/1P | 6200 B/1H

Y Gas kW 16
AxLxP 240x800x550 mm
Kgd45 m®0,174

7015|4349

6300 B/1P | 6300 B/1H

Fogao de bancada com 3 queimadores
Gas kW FE8,0 | FC8,0 | FD8,0

% Gas kW 24

AxLxP 240x1200x550 mm

Kg66 m° 0,260

4390 | 4392

6201N/1 P | 6201N/1 H

Fogao com 2 queimadores e 1 forno GN 1/1
Gés kW FE8,0 | FD8,0 | Forno 1x4,5

% Gés kW 20,5

AXLXP 850x800x550 mm

Kg128 m°0,658

4398 | 4397

6200/1 P | 6200/1 H

Fogao com 2 queimadores sobre espaco neutro
Gas kW FES,0 | FD8,0 |

% Gas kW 16

AxLxP 850x800x550 mm

Kg77 m*0,658

4388 | 4389

6301R/1 P | 6301R/1 H

Fogao com 3 queimadores, 1 forno GN 1/1 e armario
Gas kW FE4,5 | FC6,0 | FD8,0 | Forno 1x4,5

% Gas kW 23

AXLxP 850x1200x550 mm

Kg163 m?0,951

4368 | 4367

6300/1 P | 6300/1 H

Fogao com 3 queimadores sobre espago neutro
Gas kW FE8,0 | FC8,0 | FD8,0

% Gas kw 24

AxLxP 850x1200x550 mm

Kg105 m®0,951

2776

FT6100/1 P

Grelhador Fry-top (400mm)
Gas kW 4,5 (P) | 4,7 (H)

Area dtil - LxP 360x400 mm

AXLxP 850x400x550 mm

Kg 71

m? 0,373

1913

FE 6001

Fritadeira com 1 cuba 12 It
Eléctrica W 9000 | 400 V-50Hz (trifasico)
AxLxP 850x400x550 mm

Kg 21,5

m® 0,265




ACESSORIOS - LINHA 550

COOKING ACCESSORIES - 550 RANGE

CODIGO/CODE ~ DESCRIGAO / DESCRIPTION €

Tabuleiro GN 1/1
2083 Fornos L 550
325x530x40 mm

KIT 2-4Q - Kit porta para fogao
9902442 Fogéo 6200
400 mm

S KIT 3Q - Kit porta para fogao
9902443 Fogao 6300
600 mm




EMBALAGENS - LINHA 550

COOKING PACKAGING - 550 RANGE

CODIGO DESCRIGAO

Embalagem exportacdo

EMB 01 Fogéo 6200 B

Embalagem exportacéo
EViB 02 Fogéo 6200/ 6201

Embalagem exportagéo
EMB 03 Fogéo 6300 B

EMB 04 Embalagem exportacdo
Fogéo 6300/ 6301

EMB 09 Embalagem exportagédo
Grelhador FT 6100
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CONFECGAO § LINHA 700N

COOKING 700N RANGE

4

FO7N200B FO7N400B FO7N401 / FOTN401VT FO7NG01 / FOTNGO1VT

FO7N200 FO7N400 FO7NGOO BA7N400 / BA7N800

GR7N100 GR7N200 FT7NOOL / FT7NOOC FT7NCOLC/FT7NCOLL
FT7COCC

FG7N113/ FGTN117/ FG7N213/ FGTN217 FD7N050 / FD7NO50F MG7N050D / MG7N050

FE7N113 FE7TN213
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CONFECCAO§ LINHA 700N

COOKING 700N RANGE

CARACTERISTICAS

CHARACTERISTICS

» Equipamentos com estrutura construida em ago inox para permitir o aumento da
durabilidade, robustez, fiabilidade e facilidade de limpeza.

» Mesa de trabalho, painel de comandos, pingadeiras, chaminé, tabuleiro de limpeza,
porta e corredigas do forno em ago inox.

» Fogdes com queimadores de dupla coroa em latdo, totalmente equipados com
valvulas de seguranga termopar.

» Grelhas de fogdes robustas em ferro fundido que permitem acomodar tachos e
panelas com grande dimensao. Gragas a existéncia de pingadeiras e tabuleiro para
recolha de gorduras é extremamente simples manter o fogdo em boas condigées de
higiene.

» Pés em aco inox regulaveis em altura.

» Modelos FO7N401, FO7N401VT, FO7N601 e FO7N601VT dispdem de Forno de
convecgéo natural com interior em ago inox, isolado termicamente e fundos do forno
esmaltados. Fogdes disponiveis com piloto a pedido.

» Modelos FO7N401VT e FO7N601VT incorporam forno com acendimento por
isqueiro eléctrico, equipado com valvula termostatica.

» O Perfil de vedagao do forno em seda de vidro, permite resistir a elevadas tempera-
turas e oferece isolamento mais eficiente do calor.

» Puxador da porta do forno ergonémico e robusto com construgdo em ago inox.

» Modelo FO7N200, FO7N400 e FO7N600 dispde de ampla area sob queimadores
para arrumacao de utensilios dos cozinha, com prateleira em ago inox AlSI 304.

» Modelos GR7N100 (400mm) e GR7N200 (800mm) - Grelhadores a gas com
sistema de deflectores em ago inox refractario, disponivel em meio médulo e médulo
completo.

» Modelos FT7NOOL e FT7NOOC - Frytop’s a gas de meio médulo (400mm), com
placa em ago macio com 15mm de espessura e resguardo anti-salipicos de 100 mm,
disponiveis na versao lisa e canelada. Superficie com area Util 24 dm2,

» Modelos FT7TNCOLC, FT7NCOLL e FT7COCC - Fry-top’s a gas de modulo
completo (800mm), com placa em ago macio com 15mm de espessura e resguardo
anti-salipicos de 100 mm, disponiveis em vers&o lisa, canelada e lisa/ canelada.
Superficie com area 0til 52 dm?2.

» Modelos FG7N113 e FG7N117 - Fritadeiras a gas de meio modulo (400 mm), com
cuba em pega Unica e elementos de aquecimento exteriores a cuba. Capacidade
disponiveis de 13lt e 17It.

» Modelos FG7N213 e FG7N217 - Fritadeiras a gas de mddulo completo (800 mm),
com cuba em pega Unica e elementos de aquecimento exteriores a cuba. Capacidade
disponiveis de 13+13It e 17+171t.

» Modelos FE7TN113 e FE7N213 - Fritadeiras eléctricas de meio mddulo (400 mm)
e modulo completo (800mm) com cuba em pega Unica e elementos de aquecimento
exteriores a cuba. Capacidade disponiveis de 13 t e 13+13lt.

» Modelos FD7N050 e FD7NO50F - Frigideiras basculantes a gas com capacidades
de 50 It. Cuba em ago inox com fundo em ago macio (modelo FD7N050F) e cuba em
aco inox com fundo em ago inox (modelo FD7N050) disponiveis.

» Modelos MG7N050D e MG7N050 - Marmitas a gas com capacidades de 50 It.
Cuba em pega Unica em ago inox com aquecimento directo (modelo MG7N050D) com
aquecimento indirecto (modelo MG7N050) disponiveis.

» Modelos BA7N400 e BA7N800 - Elementos neutros de meio médulo (400mm) e
madulo completo (800mm).

»
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LINHA 700N

COOKING 700N RANGE

cODIGO / CODE

MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

XXX

FO7N200B

Fogao de bancada com 2 queimadores
Gas kW F6,0 | P4,5

% Gas kW 10,5

AXLxP 280x400x730 mm

Kg39 m°0,128

XXX

FO7N400B

Fogao de bancada com 4 queimadores
Gas kW FE8,0 | FD4,5 | PE6,0 | PD6,0

T Gas kW 24,5

AxLxP 280x800x730 mm

Kg65 m°0,253

XXX

FO7N401

Fogao com 4 queimadores 1 forno GN 2/1
Gés kW FE8,0 | FD4,5 | PE6,0 | PD6,0 + Forno 6,5

% Gés kW 31

AxLxP 900x800x730 mm

Kg155 m°0,916

XXX

FO7N401VT

Fogao com 4 queimadores 1 forno GN 2/1
Gés kW FES,0 | FD4,5 | PE6,0 | PD6,0 + Forno 9,0

T Gas kW 33,5

AxLxP 900x800x730 mm

Kg155 m°0,916

XXX

FO7N601

Fogao com 6 queimadores 1 forno GN 2/1

Gas kW FES,0 | FC4,5 | FD8,0 | PE6,0 | PC6,0 | PD6,0 + Forno 6,5
% Gas kKW 45,0

AxLxP 900x1200x730 mm

Kg202 m*1,323

XXX

FO7NGO1IVT

Fogao com 6 queimadores 1 forno GN 2/1 ¢/ VT
Gas kW FE8,0 | FC4,5 | FD8,0 | PE6,0 | PC6,0 | PD6,0 + Forno 9,0
T Gas kW 47,5

AxLxP 900x1200x730 mm

Kg202 m1,323

XXX

FO7N200

Fogao com 2 queimadores sobre espaco neutro
Gas kW F6,0 | P4,5

% Géas kW 10,5

AXLxP 900x400x730 mm

Kg60 m°0,504

XXX

FO7N400

Fogao com 4 queimadores sobre espaco neutro
Géas kW FE8,0 | FD4,5 | PE6,0 | PD6,0

T Gas kW 24,5

AxLxP 900x400x730 mm

Kg0 m0,916

XXX
FO7N600

Fogao com 6 queimadores sobre espago neutro
Gas kW FE8,0 | FC4,5 | FD8,0 | PE6,0 | PC6,0 | PD6,0

% Gas kW 38,5

AxLxP 900x1200x730 mm

Kg96 m31,323

XXX

GR7N100

Grelhador com deflectores (400mm)
Gés kW 9,05

Area (til - LxP 380x486 mm

AXLXP 900x400x730 mm

Kg58 m’0,504
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LINHA 700N

COOKING 700N RANGE
CODIGO / CODE .
NoDERGTIEGE DESCRIGAO / DESCRIPTION
Grelhador com deflectores (800mm)
XXX Gas kW 18,0
Area util - LxP 2x(380x486) mm
GR7N200 AxLxP 900x800x730 mm
Kg87 m?0,916
Grelhador Fry-top ¢/ placa em ago macio (400mm)
XXX Superficie '/2 lisa (24dm?)
Gés kW 5,7
FT7NOOL AXLxP 900x400x730 mm
Kg81 m30,916
Grelhador Fry-top c/ placa em ago macio (400mm)
XXX Superficie /2 canelada (24dm?)
Gas kW 5,7
FT7N0OC AxLxP 900x400x730 mm
Kg81 m’0,504
Grelhador Fry-top c/ placa em ago macio (800mm)
XXX Superficie canelada (52dm?)
Gas kW 11,4
FT7NOCC AxLxP 900x800x730 mm
Kg143 m°0,916
Grelhador Fry-top c/ placa em ago macio (800mm)
XXX Superficie lisa (52dm?)
Gas kW 11,4
FT7NOLL AxLxP 900x800x730 mm
Kg143 m?0,916
Grelhador Fry-top c/ placa em ago macio (800mm)
XXX Superficie /2 canelada + '/2 lisa (52dm?)
Gas kW 11,4
FT7NOLC AxLxP 900x800x730 mm
Kg143 m°0,916
Fritadeira com 1 cuba 13 It
XXX Gas kW 12,0
FG7N113 AxLxP 900x400x730 mm
Kg66 m° 0,464
Fritadeira com 1 cuba 17 It
XXX Gas kW 16,0
FG7N117 AXLxP 900x400x730 mm
Kg67 md 0,464
Fritadeira com 2 cubas 13+13 It
XXX Gas kW 24,0
FG7N213 AxLxP 900x800x730 mm
Kg111 m?0,885
Fritadeira com 2 cubas 17+17 It
XXX Gas kW 32,0
FG7N217 AxLxP 900x800x730 mm

Kg113 m®0,885

13



LINHA 700N

COOKING 700N RANGE
CODIGO / CODE ;
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
Fritadeira com 1 cuba 13 It
XXX Eléctrica W
FE7N113 AxLxP 900x400x730 mm
Kgo0 m30
Fritadeira com 2 cubas 13+13 It
XXX Electrica W
FE7N213 AxLxP 900x800x730 mm
Kgo mi0
Frigideira basculante 50 It
XXX Fundo ago inox
Gas kW 12,0
FD7N050 AxLxP 900x800x730 mm
Kg148 m°0,970
Frigideira basculante 50 It
XXX Fundo ago macio
Gas kW 12,0
FD7NO50F AxLxP 900x800x730 mm
Kg152 m0,970
Marmita cilindrica 50 It
XXX Aquecimento directo
Gas kW 15,5
MG7N050D AxLxP 900x800x730 mm
Kg100 m°0,970
Marmita cilindrica 50 It
XXX Aquecimento indirecto
Gas kW 15,5
MG7N050 AxLxP 900x800x730 mm
Kg 118 m30,970
XXX Elemento neutro (400mm)
AxLxP 900x400x730 mm
XXX Elemento neutro (800mm)
AxLxP 900x800x730 mm
BA7N800

Kg71 m®0,916
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ACESSORIOS - LINHA 700N

COOKING ACCESSORIES - 700N RANGE

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

Tabuleiro GN 2/1 x 40
2082 Fomos L 750
530X650x40 mm

KIT 2-4Q - Kit porta para Fogéo

9902442 Fogéo 7400
400 mm
S KIT 6Q - Kit porta para Fogao
9902444 Fogao 7600
600 mm

15



JuneX

COOKING 900 RANGE
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CONFECCAO § LINHA 900

COOKING 900 RANGE

9401/2 9400/2

9200/2

9600/2 9601FC/3

CARACTERISTICAS

9602/2

CHARACTERISTICS

» Equipamentos com estrutura construida em ago inox para permitir o
aumento da durabilidade, robustez, fiabilidade e facilidade de limpeza.

» Mesa de trabalho, painel de comandos, pingadeiras, chaminé, tabuleiro
de limpeza, porta e corredigas do forno em ago inox.

» Fogdes com queimadores de dupla coroa em latdo, totalmente equipa-
dos com valvulas de seguranca termopar.

» Grelhas de fogdes robustas em ferro fundido que permitem acomodar
tachos e panelas com grande dimensao. Gragas a existéncia de pingadei-
ras e tabuleiro para recolha de gorduras é extremamente simples manter o
fogdo em boas condicdes de higiene.

» Pés em aco inox regulaveis em altura.

» Modelos 9401 e 9602 dispdem de Forno de convecgéo natural com
interior e exterior esmaltado, isolados termicamente, permitindo econo-
mizar energia. O modelo 9601FC/3 dispde de um forno largo, indicado para
confecgao de grandes pegas de carne e peixe.

» O Perfil de vedagéo do forno em seda de vidro, permite resistir a eleva-
das temperaturas e oferece isolamento mais eficiente do calor.

» Equipado com grelha esmaltada e corredigas do forno em aco inox.
Possibilidade de utilizag&o de tabuleiros GN 2/1.

» Puxador da porta do forno ergonémico e robusto com construgéo em
ago inox.

»




LINHA 900

COOKING 900 RANGE

CODIGO / CODE
MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

Fogao com 4 queimadores e forno GN 2/1
5. 6.6.0.06. Gas kW FE4,5 | FD8,0 | PE6,0 | PD6,0 | Fomno 6,5
9401/2 P | 9401/2 H AxLxP 850x800x900 mm

T U Kg 160
m® 0,978

Fogao com 4 queimadores sobre espaco neutro
6.0. 6.0, Gas kW FE4,5 | FD8,0 | PE6,0 | PD6,0 | Fomo 6,5
7029 | 7030 5 Gas kW 24,5

m AxLxP 850x800x900 mm
Kg 109
m? 0,978

Grelhador com deflectores
I Gas kW 2x11,0 (P) | 2x11,5 (H)
o D~ 2780 | 2781 Area il - LxP 2x(360x700) mm
‘ ‘ 920072 P | 9200/2 H AXLXP 850xB00x900 mm
Kg 109
m? 0,978

Fogéao com 6 queimadores e 2 fornos GN 2/1
5. 6.6. 6.0, 6.6, o Gés kW FE8,0 | FC4,5 | FD8,0 | PE6,0 | PC6,0 | PD6,0 | Forno 2x6,5
— [ —— 7027—”028 3 Gas kW 51,5
9602/2 P | 9602/2 H AxLxP 850x1460x900 mm
Kg 272

m® 1,695

Fogao com 6 queimadores e 1 forno largo ¢/ VT
Gés kW FE8,0 | FC4,5 | FD8,0 | PE6,0 | PC6,0 | PD6,0 | Forno 9,5
7038 Volume forno 223 It
T 9601FCI3P 5 Gas kW 48,5
AxLxP 900x1200x900 mm
Kg 235
m*1,532

6. 6.0, 6,06, 3,6,

Fogao com 6 queimadores sobre espaco neutro
5.6 6.6 6.0 Gas kW FE4,5| FC8,0 | FD8,0 | PE6,0 | PC6,0 | PD6,0 | Forno 6,5
7025|7026 3 Gés kW 48,5

9600/2 P | 9600/2 H AXLXP 850x1200x900 mm
) Kg 144
me 1,412
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ACESSORIOS - LINHA 900

COOKING ACCESSORIES - 900 RANGE

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

Tabuleiro GN 2/1 x 40
2082 Fornos L 900
530x640x40 mm

KIT 2-4Q - Kit porta para Fogéo

9902442 Fogao 9400
400 mm
S KIT 6Q - Kit porta para Fogao
9902444 Fogao 9600
600 mm
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EMBALAGENS - LINHA 900

COOKING PACKAGING - 900 RANGE

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

EMB 11 Embalagem exportacéo
Fogéo 9400/ 9401

Embalagem exportacdo

EMB 12 Grelhador 9200
Embalagem exportacdo
EMB 13 Fogé&o 9600/ 9602

20
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JuneX

COOKING 900C RANGE

FO9C401 FO9C601 FO9C400 FO9C600
FG9C121 FG9C221 FT9CO0C / FT9CO0L FT9COCC / FT9COCC
FT9COLL

W

FD9C080 / FDICO80F MG9C150 / MG9C150 D BA9C4 BA9C8




JuneX

COOKING 900C RANGE

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Equipamentos com estrutura construida em ago inox AISI para
permitir o aumento da durabilidade, robustez, fiabilidade e facilidade
de limpeza.

» Mesa de trabalho, painel de comandos, pingadeiras, chaminé, tab-
uleiro de limpeza, porta e corredigas do forno em ago inox.

» Fogdes equipados com a nova geragao de queimadores Flam-
gas, construidos em ago inox, crémio e latdo, com piloto, valvula de
seguranga e termopar.

» Grelhas dos queimadores robustas em ferro fundido que permitem
acomodar tachos € panelas com grande dimensdo. Gragas a ex-
isténcia de pingadeiras e tabuleiro para recolha de gorduras é ex-
tremamente simples manter o fogdo em boas condigdes de higiene.

» Pés em ago inox regulaveis em altura.

» Modelos FO9C401 e FO9C601 - Fogdes com 4 queimadores e 6
queimadores e forno GN 2/1 com acendimento por piezo eléctrico.

» Modelos FO9C401VT e FO9C601VT - Fogdes com 4 queima-
dores e 6 queimadores e forno GN 2/1 com acendimento por piezo
eléctrico, disponiveis com valvula termostatica.

» Modelos FO9C400 e FO9C600 - Fogdes com 4 queimadores e 6
queimadores sobre base neutro com acendimento por piezo eléc-
trico.

» Modelos FG9C121 (cuba 21 It) e FG9C221 (cuba 2x21 It) - Frita-
deiras a gas de meio mddulo e médulo completo, com cuba pren-
sada de pega Unica.

» Modelo FT9C00C, FT9COOL, FT9COCC, FTICOLL e FTICOLC -
Fry-tops a gas com superficie em ago macio e resguardo em ago
inox AISI 304. Fry-tops com diferentes combinagdes na superficie
de confecgéo.

» Modelos FD9C080 (fundo em ago inox) e FDICO80F (fundo em
aco macio),_- Frigideiras basculantes com superficie de confecgdo
com 41 dm-.

» Modelos MG9C150 (aquecimento indirecto) e MG9C150D (aquec-
imento directo) - Marmitas cilindricas a gas de 150 It com cuba em
peca Unica em ago inox.

» Modelos BA9C4 e BA9C8 - Elementos neutros de meio médulo
(400mm) e mddulo completo (800mm).




LINHA 900C

COOKING 900C RANGE

CODIGO / CODE -
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
= Fogao com 4 queimadores e 1 forno GN 2/1
7035 Gés kW FE4,3 | FD8,3 | PE10,0 | PD8,3 | Fomo 6,5
FO9C401 Y Gas kW 37,4
8 g AxLxP 900x800x900 mm Kg 155 m?1,061
Fogao com 6 queimadores e 1 forno GN 2/1
7036 Gas kW FES,3 | FC4,3 | FD8,3 | PE8,3 | PC10,0 | PD8,3 | Forno 6,5
FO9C601 Y Gas kW 54,0
i i AxLxP 900x1200x900 mm  Kg 205 m®1,532
Fogao com 4 queimadores sobre espaco neutro
= 7042 Gés kW FE4,3 | FD8,3 | PE10,0 | PD8,3
FO9C400 Z Gas kW 30,9
AxLxP 900x800x900 mm  Kg 155 m? 1,061
Fogao com 6 queimadores sobre espaco neutro
o0 80 00 7043 Gas kW FE8,3 | FC4,3 | FD8,3 | PES,3 | PC10,0 | PD8,3
FO9C600 Y Gas kw 47,5
0 ] T AxLxP 900x1200x900 mm  Kg 142 m*1,532
Fogao com 4 queimadores e 1 forno GN 2/1 ¢/ VT
7041 Gas kW FE4,3 | FD8,3 | PE10,0 | PD8,3
FO9C401VT 2 Gas kW 37,4
T 4 AxLxP 900x800x900 mm Kg 155 m>1,061
Fogao com 6 queimadores e 1 forno GN 2/1 ¢/ VT
7048 Gas kW FES,3 | FC4,3 | FD8,3 | PE8,3 | PC10,0 | PD8,3
FO9C601VT 2 Gas kW 54,0
i nf AxLxP 900x1200x900 mm  Kg205 m°1,532
Fritadeira com 1 cuba 21 It
= 1918 Gas kW 19
FGIC121 AxLxP 900x400x900 mm
Kg75 m?0,536
Fritadeira com 2 cubas 2x21 It
== 1919 Gas kW 38
FG9C221 AxLxP 900x800x900 mm
0 T Kg130 m*1,024
o Frigideira basculante 80 It
J 3456 Fundo em aco inox
C) e e— Gas kW 22
o FD9CO80 AXLXP 900x800x900 mm
] ] Kg170 m*1,111
[ Frigideira basculante 80 It
OJ 3457 Fundo em bimetal
@ — Gas kW 22
T FD9CO80F AXLXP 900x800x900 mm
T d

Kg170 m*1,111
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LINHA 900C

COOKING 900C RANGE

CODIGO / CODE -
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
Pl Marmita cilindrica com cuba 150 It
2 3459 Aquecimento indirecto
o e n Gas kW 21
. - MGIC150 AxLxP 900x800x900 mm
Kg180 m31,111
Marmita cilindrica com cuba 150 It
':u Aquecimento directo
T - 3458 Gas kW 21
- MG9C150D AxLxP 900x800x900 mm
0 U Kg145 m*1,111
— Grelhador Fry-top (400mm)
o 7046 Superficie /2 canelada
— Gas kW 7,2
E FT9C00C AxLxP 900x400x900 mm
H Kg90 m3 0,566
g Grelhador Fry-top (400mm)
o 7045 Superficie '/2 lisa
—— Gas kW 7,2
i FT9Co0L AXLxP 900x400x900 mm
H Kg90 m? 0,566
Grelhador Fry-top (800mm)
° s 7047 Superficie canelada
—_— Gas kW 14,4
FT9C0CC AxLxP 900x800x900 mm
Kg150 m*1,061
Grelhador Fry-top (800mm)
H,oa 'oaH 7044 Superficie lisa
= _ Gas kW 14,4
FT9COLL AXLxP 900x800x900 mm
Kg150 m*1,061
: g Grelhador Fry-top (800mm)
o © o 7037 SL}perﬁcie "2lisa + 12 canelada
_— Gas kW 14,4
FT9COLC AXLxP 900x800x900 mm
H Kg150 m°1,061
7039 Elemento neutro - meio médulo (400mm)
BA9C4 AxLxP 900x400x900 mm
Kg53 m30,589
7040 Elemento neutro - médulo completo (800mm)
BA9CS AxLxP 900x800x900 mm
Kg87 m®1,532




ACESSORIOS - LINHA 900C

COOKING ACCESSORIES - 900C RANGE

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

Tabuleiro GN 2/1 x 40
2082 Fornos L 900C
530x640x40 mm

KIT 2-4Q - Kit porta para Fogdes e Frytops
9902442
400 mm

= KIT 6Q - Kit porta para Fogdes e Frytops
9902444

600 mm
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CONFECGAO BANCADA IUDEX

COOKING TOP  FRYERS

FB4205 FB4209

FB4229TR FB4223T FB4224T FB4233TT FB4234TT

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Painéis laterais, frontal, posterior e comandos construidos em
aco inox.

» Cuba construida em ago inox AISI 316.

» Cesto construido em ago inox AISI 304, seguro para ser utilizado
na maquina de lavar louga com cesto rebativel com pega em ABS.

» Modelos com cubas simples ou duplas, de 51ta 12 It, com
torneira ou cuba extraivel para facilitar operagdes de limpeza.

» Elementos de aquecimento situados no interior da cuba.
Resisténcia de aquecimento construida em ago inox.

» Cuba com interior em cantos arredondados para facilitar oper-
acdes de limpeza. Dispde de zona fria para acumulagéo de residuos.

» Temperatura regulavel por terméstato de 0° até 180°C.

»  Sinalizador de funcionamento.

» Terméstato de seguranca para prevengao de sobreaquecimento.
» Painel de comandos com micro interruptor de seguranca.

» Tampas em ago inox com pega em ABS, resistente a tempera-
turas elevadas.
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FRITADEIRAS
COOKING TOP FRYERS
cODIGO / CODE .
L AL DESCRIGAO / DESCRIPTION
. Fritadeira de bancada - 1 cuba 5 It
.%O 1907 Eléctrica W 2200 | 230 V-50Hz
- AxLxP 300x205x410 mm
FB4205 Kg4,1 m*0,028
Cesto (AxLxP) 13x13x22 mm
S Fritadeira de bancada - 2 cubas de 5 It
== 1908 Eléclrica W 2x2200 | 230 V-50Hz
—_— AXLxP 300x380x410 mm
FB4225 Kg7,41 m*0,052
Cesto (AxLxP) 13x13x22 mm
Fritadeira de bancada - 1 cuba de 9 It
. 1909 Eléctrica W 3200 | 230 V-50Hz
_—— AxLxP 300x290x410 mm
FB4209 Kg 6,57 m°®0,042
Cesto (AxLxP) 13x20x22 mm
o Fritadeira de bancada - 2 cubas de 9 It
p=r | = 1910 Eléctrica W 2x3200 | 230 V-50Hz
e — AxLxP 300x560x410 mm
FB4229 Kg12 m30,078
Cesto (AxLxP) 13x20x22 mm
_ Fritadeira de bancada c/ torneira - 1 cuba de 9 It
= 1911 Eléctrica W 3200 | 230 V-50Hz
— AxLxP 330x290x450 mm
o FB4209TR K63 m’ 0,044
Cesto (AxLxP) 13x20x22 mm
_ _ Fritadeira de bancada c/ torneira - 2 cubas de 9 It
I — 1912 Eléctrica W 2x3200 | 230 V-50Hz
—_— AxLxP 330x560x450 mm
5 o FB4229TR Kg11,5 m®0,083
Cesto (AxLxP) 13x20x22 mm
0 Fritadeira de bancada c/ torneira - 1 cuba de 10 It
= 1920 Eléctrica W 4500 | 230 V-50Hz
—_— AXLxP 430x325x500 mm
Cesto (AxLxP) 13x25x25 mm
o 0 Fritadeira de bancada c/ torneira - 2 cubas de 10 It
| 1921 Eléctrica W 2x4500 | 230 V-50Hz
—_—— AxLxP 430x650x510 mm
g 7 Cesto (AxLxP) 13x25x25 mm
0 Fritadeira de bancada c/ torneira - 1 cuba de 10 It
| L | 1922 Eléctrica W 6000 | 400 V-60Hz (trifasico)
e — AxLxP 430x325x500 mm
; FB4233TT Kg8 0,085
Cesto (AxLxP) 13x25x25 mm
o0 Fritadeira de bancada c/ torneira - 2 cubas de 10 It
I 1923 Eléctrica W 2x6000 | 400 V-60Hz (trifasico)
- AXLxP 430x650x510 mm
i @ FB4234TT Kg14 m’ 0,167

Cesto (AxLxP) 13x25x25 mm
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CONFECGAO BANCADA IUDEX

COOKING TOP  VITROGRILL

v T W

J550 J545 J551 J553 J552
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS
» Estrutura em ago inox AISI 316/ 430. »

» Modelos J551, J552, J553 preparados para uso intenso profissional.
» Equipamento selado de forma segura.

» Bandeja para recolha de gorduras (patenteado), facil de extrair
para limpeza (excepto J550).

» Modelos disponiveis com 1 e 2 zonas de confec¢do em vidro
ceramico (Scott Ceran®) n&o porosa, resistente a choque térmico e
facil de limpar.

» Sistema de infravermelhos permite aquecimento rapido. Alcance
de temperatura até 330°C em 5 minutos.

» Intervalo de temperatura de 50°C a 400°C. Elevada eficiéncia
energética e consumo de energia reduzido.

»  Superficie de confecgdo com distribuicao uniforme do aquecimento.

» Equipamento dispde de algado posterior e nas laterais para evitar
salpicos de gordura.

»  Construgdo com componentes e materiais de elevada qualidade.

»  Superficie de confecgdo néo absorve odores nem sabores dos
alimentos confeccionados.

» Permite confeccionar diversos alimentos simultaneamente sem
transferéncia de paladar ou odores entre os alimentos.

» Os produtos congelados podem ser colocados directamente
sobre a placa de confecg&o, obtendo um resultado de confecgéo
uniforme.

»  Comprimento do cabo de ligag&o: modelos J545, J550 com 1,5 m;
modelos J551, J552 e J553 com 1,1 m.




VITROGRILL

COOKING TOP VITROGRILL

cODIGO / CODE
MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

Grelhador Vitrogrill por infra-vermelhos - 1 zona
Eléctrica W 1800 | 230 V-50Hz
Tk 3534 Area ttil - LxP 306x300 mm
= = J550 AXLxP 68x491x365 mm
Kg 6 m? 0,019
Acessorios incluidos: raspador

Grelhador Vitrogrill por infra-vermelhos - 1 zona
Eléctrica W 1900 | 230 V-50Hz
% 3533 Area (il - LxP 376x226 mm
B B J545 AxLxP 85x655x335 mm
Ko7 m® 0,035
Acessorios incluidos: raspador

Grelhador Vitrogrill por infra-vermelhos - 1 zona
Eléctrica W 2500 | 230 V-50Hz
3535 Area (il - LxP 285x400 mm
0 J551 AXLXP 170400600 mm
Kg 11,2
m®0,058

Grelhador Vitrogrill por infra-vermelhos - 2 zonas
Eléctrica W 3000 | 230 V-50Hz
3537 Area il - LxP 400x285 mm
o @ J553 AXLXP 170x540x460 mm
Kg 11,5
m®0,059

Grelhador Vitrogrill por infra-vermelhos - 2 zonas
Eléctrica W 5000 | 230 V-50Hz
3536 Area il - LP 565x440 mm
) @ J552 AXLXP 170x650x600 mm
Kg 15,7
m®0,091
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CONFECGAO BANCADA IUDEX

COOKING TOP  FRYTOPS

. — -

FTBS141E FTB5142 E FTB5143 E

FTB 4061 G FTB 4062 G FTB 4063 G
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS
» Frytops de bancada disponiveis em versao eléctrica ou gas. »

» Equipamento para confecg@o de alimentos para colocagéo sobre
bancada.

» Estrutura do equipamento construida em ago inox, disponivel com
gaveta ou tabuleiro para recolha de gorduras extraivel.

» Pés ajustaveis em altura.

» Modelos eléctricos dispdem de superficie com placa de confecgao
em ago macio com 14 mm de espessura, controlo termostatico
(0-300°C) e algado para protecgdo contra salpicos com 65 mm de
altura.

» Modelos a gas com dispositivos de detecgao de chama termopar,
superficie da placa de confeccdo em ago macio com 6 mm de
espessura e algado para protecgao contra salpicos com 30 mm de
altura.
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FRYTOPS

COOKING TOP FRYTOPS
CODIGO / CODE .
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
Frytop de bancada - 1 zona
2782 Eléctrico W 3000 | 230 V-50Hz
W Avea util - LxP 400x400 mm
AxLxP 240x400x470 mm
Kg21 m?30,05
Frytop de bancada - 2 zonas
2783 Eléctrico W 2x3000 | 230 V-50Hz
W Area util - LxP 600x400 mm
] AXLXP 240x600x470 mm
Kg31,5 m®0,08
Frytop de bancada - 1 zona
2784 Eléctrica W 9000 | 400 V-50Hz (trifasico)
— W Area til - LxP 900x400 mm
AxLxP 240x900x470 mm
Kg42 m*0,12
Frytop de bancada - 1 zona
3239 Gas kW 3,5
’ — Area util - LxP 380x370 mm
O FTB4061G AXLXP 260x420x480 mm
Kg15 m®0,05

Frytop de bancada - 2 zonas
= = 3238 C,Sés kW 2x2,75
- Area util - LxP 580x370 mm
°O °O
- = FTB 4062 G AxLxP 260x620x480 mm
Kg21 m30,08

Frytop de bancada - 3 zonas
3240 Gas kW 3x2,75

- Area util - LxP 780x370 mm
-0 -0 °O
o o FTB 4063 G AxLxP 260x820x480 mm

Kg26 m?0,12
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CONFECGHO BANCADA JuneX

COOKING TOP  GAS STOVES

PRO 7491 E PRO 7492 E SP 7493 E SP 7494 E SP 7495 E

UTILIZAR SOMENTE
AO AR LIVRE

—

FOR OUTDOOR
USE ONLY

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS
» Alinha de fogareiros risticos oferece equipamentos com »

construgdo robusta e diferentes alternativas ao nivel das poténcias

e dimensoes.

» Equipamentos com utilizag&o facil e pratica para confeccionar
alimentos ao ar livre e uma excelente solugao para complementar
churrasqueiras, confeccionar em parques de campismo, quiosques
alimentares ou eventos gastrondmicos.

» Equipamento para utilizagao ao ar livre.

» Estrutura em ago macio e pintura epdxi de longa duragéo.
» Painel frontal em ago inox.

» Ligacdes de gas por meio de tubo em cobre com 8 mm.

» Preparados para funcionar com gas butano e gas propano.
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FOGAREIROS RUSTICOS
COOKING TOP GAS STOVES
CODIGO / CODE .
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
Fogareiro rustico 40x40 - 170
o 2786 Gas kW 6,08
e — AXLxP 200x400x400 mm
PRO 7491 E K
g6
m? 0,041
Fogareiro rustico 80x40 - 170 /170
o 2788 Gas kW 12,16
— AXLxP 200x800x400 mm
PRO 7492 E K
g7
m® 0,080
Fogareiro ristico 60x30 - 80 / 100
o 2787 Gas kW 6,11
S EEEE—— AxLxP 200x600x300 mm
SP 7493 E Kg 11,2
m® 0,049
Fogareiro ristico 80x40 - 100 / 100
o 2785 Gés kW 8,46
B — AxLxP 200x800x400 mm
SP 7494 E Kg 11,5
m® 0,079
Fogareiro rustico 80x40 - 100/ 80/ 100
2789 Gas kW 10,34
© © B — AxLxP 200x800x400 mm
SPT7495E Kg 157
m?® 0,079
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CONFECGAO BANCADA IUDEX

COOKING TOP  TOASTERS

THJ 9112 THJ 9123 THIO121 T THJ9132T
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS
» Estrutura em ago inox. »

» Grelha para torradas em arame de aco niquelado amovivel.
» Bandeja para migalhas em ago inox.

» Dois interruptores luminosos para comando das resisténcias.
» Cabo de alimentagdo com 1,2 m.

» Temporizador 15”.

» Modelo THJ 9112 e THJ 9121 T com 1 cAmara de torragem, 4
resisténcias de aquecimento em silica/ quartzo (2 superiores e
2 inferiores).

» Modelo THJ 9123 e THJ 9132 T com 2 cAmara de torragem, 6
resisténcias de aquecimento em silica/ quartzo (2 superiores,
2 intermédias e 2 inferiores).
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TORRADEIRAS

COOKING TOP TOASTERS
CODIGO / CODE .
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
Torradeira 1 camara
41 59 Eléctrica W 2000
o EEEE— AxLxP 262x532x290 mm
= THJ 9112 Kg7,5
m? 0,049
Torradeira 2 camaras
41 57 Eléctrica W 3000
— AxLxP 368x532x290 mm
o THJ 9123 Kg 8
= m’ 0,07
Torradeira 1 camara com temporizador
@ 41 58 Eléctrica W 2000
- —_— AxLXP 262x532x290 mm
= THI9121 T Kg7,6
m? 0,049
Torradeira 2 cAmaras com temporizador
4160 Eléctrica W 3000
O — AxLxP 368x532x290 mm
= THJ9132T Kg 8,1
= m* 0,07
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CONFECGH BANCADA JuneX

COOKING TOP  SALAMANDERS

~ ‘ o : ‘
= =
= =

SLJ 9145 SLJ 9245 SLJ 9165 SLJ 9365
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Equipamento multifuncional e versatil que pode ser usado para »

diversas fungdes, como confeccionar, gratinar, tostar e aquecer/

manter pratos quentes.

» Construcéo totalmente em ago inox AISI 304 para aumentar
durabilidade e facilidade de limpeza.

» Modelos SLJ 9145 e SLJ 9165 com grupo de aquecimento
superior.

» Modelos SLJ 9245 e SLJ 9365 com grupo de aquecimento
superior ¢ inferior.

» Elementos de aquecimento em metal com resisténcias blindadas.
» Controlo termostatico para ajuste de diferentes temperaturas.

» Disponivel com 3 guias para tabuleiros que permitem 6 posi¢oes
diferentes.

» Pegas ergonémicas para facil remocao das grelhas (em dotagao).

» Tabuleiros removieis para facilitar limpeza.

43



SALAMANDRAS

COOKING TOP SALAMANDERS
CODIGO / CODE -
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
Salamandra com 3 niveis
| (o) 3995 Eléctrica W 2250 (superior)
] - AxLxP 360x600x415 mm
SLJ 9145 Kg12,3
m3 0,116
Salamandra com 3 niveis
o 3226 Eléctrica W 2250 (superior) + 1250 (inferior)
. — AxLxP 360x600x415 mm
1O SLJ 9245 Kg 16
m? 0,116
- Salamandra com 3 niveis
q 3227 Eléctrica W 1750 (superior) + 1250 (superior)
0] - AxLxP 360x800x415 mm
} } SLJ 9165 kg 195
m?3 0,153
Salamandra com 3 niveis
3228 Eléctrica W 1750 (superior) + 1250 (superior) + 1500 (inferior)
o _— AXLXP 360x800x415 mm
‘ G SLJ 9365 k9205
m® 0,153
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FRIO'& CONGELACAO'f EXPOSITORES

REFRIGERATION DISPLAYS

JuneX

2
DUPLA2.2D DUPLA 2.2D TOPO
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS
» Interior e exterior em chapa galvanizada revestida a PVC de »

acordo com normativas alimentares.
» Reduzida area de ocupacao.

» Instalagéo facil.

» Equipamento sem manutengéo.

» Desempenho elevados com custos reduzidos (consumo reduzido
por litro).

» Evaporador, condensador e todo o circuito de frio em cobre.
» Condensador livre de manutengo.

» 2 grupos frigorificos de elevado rendimento (COP) e baixa
emissao térmica.

» Alta eficiéncia energética e baixos custos de operagéo.
» Gas refrigerante R290 ou R134a como opcional.

» Descongelacao automética por gas quente.

» Fundo falso ajustavel em altura nos modelos D.

» lluminagéo dupla de LED.
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EXPOSITORES

REFRIGERATION DISPLAYS

CODIGO / CODE
MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Descongelagéo manual
Volume atil Lt 670

6858 Variagao de temperatura -18°C a -28°C
DUPLA22D Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m®42
Eléctrico W 533 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 830x2020x920 mm

Kg161 m®2,044

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Descongelagdo manual
6859 Volume 0til Lt 450

DUPLA 2.2 D TOPO Variagao de temperatura '.180(: é -28°C
Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m? 42
Eléctrico W 533 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 830x1965x920 mm
Kg 154 m°1,446
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FRIO'& CONGELACAO | ACESSORIOS - EXPOSITORES PANORAMICO 2

REFRIGERATION ACCESSORIES - PANORAMICO DISPLAYS

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

KIT unido 2 prateleiras
680001 Panoramico 2
1990x500 mm

KIT 1 prateleira
680002 Panoramico 2
1990x305 mm

KIT Unido
680003 Panoramico 2
1990x145 mm

KIT 2 prateleiras
680004 Panoramico 2
1990x305 mm

KIT Unido 4 prateleiras

680005 Panoramico 2
1990x305 mm
Cesto
6845 Panoramico 2
765x275x230 mm

Divisoria de cesto
6802005 Panoramico 2
285x212 mm

Divisoria transversal
9918372 Panoramico 2
700x314 mm

Divisoria transversal
9918373 Panorémico 2 Topo
697x268 mm

Perfil expositor de pregos
6848 Panoramico 2
1885 mm

Perfil expositor de pregos
680043 Panoramico 2 Topo
950 mm
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JuneX

REFRIGERATION DISPLAYS

\
/<
-
PANORAMICO 2 PANORAMICO 2 TOPO
PANORAMICO 2D PANORAMICO 2 D TOPO
PANORAMICO 2 DPN PANORAMICO 2 DPN TOPO
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Construg&o exterior em chapa galvanizada revestida a PVC.
Construgéo interior em chapa revestida a PVC atoxico.

» Evaporador e condensador em tubo de cobre. Condensador
ventilado e alarmes de seguranca.

» Aros aquecidos para evitar condensacoes e bloqueios das
tampas.

» Fornecidas com 1 par de tampas de correr em vidro térmico.
» Esgoto de liquidos para facil acesso.

» Alinha de expositores Panoramico, composta pelo modelo TOPO
de design actual, distinto pela sua forma trapezoidal, permite uma
grande visibilidade dos produtos expostos facilitando a circulagao
em torno do equipamento. Conjuntamente com o modelo Panorami-
co 2, forma uma ilha bastante atractiva, de grande capacidade de
armazenamento e visualizagdo, promovendo a venda de produtos.

» Modelos Panoramico 2 DPN e Panoramico 2 DPN TOPO com
ciclo automatico de descongelagéo, controlador electronico de
temperatura, opgéo de refrigeragéo ou congelagao, iluminagdo LED
e fundo ajustavel em altura.

» Modelos Panoramico 2 D e Panoramico 2 D TOPO com ciclo
automatico de descongelacéo, controlador electronico de tempera-
tura, iluminagao LED e fundo ajustavel em altura.

» Modelos Panoramico 2 e Panoramico 2 TOPO com termdmetro
digital, termostato mecéanico e iluminagéo LED.




EXPOSITORES

REFRIGERATION DISPLAYS

CODIGO / CODE

MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

6858

PANORAMICO 2

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Descongelagéo manual

Volume til Lt 670

Variagao de temperatura -18°C a -28°C

Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m?® 42

Eléctrico W 533 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x2020x920 mm

Kg161 m®2,044

6859

PANORAMICO 2
TOPO

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Descongelagdo manual

Volume 0til Lt 450

Variagao de temperatura -18°C a -28°C

Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m? 42

Eléctrico W 533 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x1965x920 mm

Kg 154 m°1,446

6857
PANORAMICO 2 D

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Descongelagdo automatica

Volume atil Lt 670

Variagao de temperatura -18°C a -28°C

Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m®42

Eléctrico W 533 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x2020x920 mm

Kg161 m®2,044

6860

PANORAMICO 2 D
TOPO

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Descongelacdo automatica

Volume util Lt 450

Variagao de temperatura -18°C a -28°C

Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m?® 42

Eléctrico W 533 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x1965x920 mm

Kg 154 m®1,446

6856
PANORAMICO 2 DPN

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Descongelagdo automatica

Volume 0til Lt 670

Variagdo de temperatura +15°C a -26°C

Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m?® 42

Eléctrico W 615 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x2020x920 mm

Kg161 m®2,044

6861

PANORAMICO 2 DPN
= = TOPO

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Descongelacdo automatica

Volume atil Lt 450

Variagdo de temperatura +15°C a -26°C

Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m® 42

Eléctrico W 615 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x1965x920 mm

Kg154 m®1,446

51



FRIO'& CONGELACAO | ACESSORIOS - EXPOSITORES PANORAMICO 2

REFRIGERATION ACCESSORIES - PANORAMICO DISPLAYS

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

KIT unido 2 prateleiras
680001 Panoramico 2
1990x500 mm

KIT 1 prateleira
680002 Panoramico 2
1990x305 mm

KIT Unido
680003 Panoramico 2
1990x145 mm

KIT 2 prateleiras
680004 Panoramico 2
1990x305 mm

KIT Unido 4 prateleiras

680005 Panoramico 2
1990x305 mm
Cesto
6845 Panoramico 2
765x275x230 mm

Divisoria de cesto
6802005 Panoramico 2
285x212 mm

Divisoria transversal
9918372 Panoramico 2
700x314 mm

Divisoria transversal
9918373 Panorémico 2 Topo
697x268 mm

Perfil expositor de pregos
6848 Panoramico 2
1885 mm

Perfil expositor de pregos
680043 Panoramico 2 Topo
950 mm
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JuneX

REFRIGERATION DISPLAYS

=
SUPER 1,5 SUPER 2 SUPER 2 TOPO
SUPER1,5D SUPER 2D SUPER 2 D TOPO
SUPER 1,5 DPN SUPER 2 DPN SUPER 2 DPN TOPO

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Construcdo exterior em chapa galvanizada revestida a PVC.
Construgao interior em chapa revestida a PVC atoxico.

» Evaporador e condensador em tubo de cobre. Condensador
ventilado e alarmes de seguranga.

» Aros aquecidos para evitar condensacoes e bloqueios das
tampas.

» Fornecidas com 1 par de tampas de correr em vidro térmico.
» Esgoto de liquidos para facil acesso.

» Modelos Super 1,5 DPN, Super 2 DPN e Super 2 DPN TOPO
com ciclo automético de descongelac&o, controlador electrénico de
temperatura, opgao de refrigeragdo ou congelacéo, iluminagéo LED
e fundo ajustavel em altura.

» Modelos Super 1,5 D, Super 2 D e Super 2 D TOPO com ciclo
automatico de descongelacao, controlador electronico de tempera-
tura, iluminag&o LED e fundo ajustavel em altura.

» Modelos Super 1,5, Super 2 e Super 2 TOPO com termémetro
digital, termostato mecénico e iluminagéo LED.
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EXPOSITORES

REFRIGERATION DISPLAYS

CODIGO / CODE

MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

6864

SUPER 1,5

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Volume Util Lt 400

Variagao de temperatura -18°C a -28°C

Eléctrico W 451 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 790x1520x930 mm

Kg129 m®1,395

6844

SUPER 2

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Volume il Lt 580

Variagao de temperatura -18°C a -28°C

Eléctrico W 533 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 790x2020x930 mm

Kg161 m*1,829

6843

SUPER 2 TOPO

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Volume atil Lt 470

Variagao de temperatura -18°C a -28°C

Eléctrico W 533 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 790x1990x930 mm

Kg154 m®1,812

6863

SUPER 1,5D

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Volume atil Lt 400

Variag&o de temperatura -18°C a -28°C

Eléctrico W 451 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 790x1520x930 mm

Kg129 m°1,395

6842

SUPER2D

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Volume il Lt 580

Variagao de temperatura -18°C a -28°C

Eléctrico W 533 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 790x2020x930 mm

Kg161 m*1,829

6841

SUPER 2 D TOPO

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Volume atil Lt 470

Variagao de temperatura -18°C a -28°C

Eléctrico W 533 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 790x1990x930 mm

Kg154 m*1,812

6862

SUPER 1,5 DPN

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Volume atil Lt 400

Variag&o de temperatura +15°C a -26°C

Eléctrico W 451 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 790x1520x930 mm

Kg129 m®1,395

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Volume atil Lt 580

6840 Variagao de temperatura +15°C a -26°C
SUPER 2 DPN Eléctrico W 615 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 790x2020x930 mm
Kg161 m31,829
Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Volume atil Lt 470
6839 Variagao de temperatura +15°C a -26°C
SUPER 2 DPN TOPO Eléctrico W 615 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 790x1990x930 mm
Kg154 m*1,812
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FRIO'& CONGELACAO | ACESSORIOS - EXPOSITORES SUPER 2

REFRIGERATION ACCESSORIES - SUPER 2 DISPLAYS

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

Divisoria metalica transversal
6846 Super 2/ Super 1.5
700%x410 mm

Divisoria metalica transversal
6847 Super Topo

700x345 mm
Cesto

6845 Super 2/ Super 1.5
765x275x230 mm

Divisoria de cesto
6802005 Super 2/ Super 1.5
285x212 mm

Perfil expositor de pregos

(a) 6848 (@) Super 2 - 1885 mm
(a) 680042 (a) Super 1.5 - 1385 mm
(b) 680043 (b) Super Topo - 950 mm
KIT Unido 2 prateleiras
6850 Super 2 - 1990x500 mm
680011 Super 1.5 - 1490x500 mm

KIT 1 prateleira

680008 Super 2 - 1990x305 mm

680009 Super 1.5 - 1490x305 mm
KIT Unido

680041 Super 2 - 1990x145 mm

6868 Super 1.5 - 1490x145 mm

KIT 2 prateleiras

680010 Super 2 - 1990x305 mm

680007 Super 1.5 - 1490x305 mm

KIT Uni&o 4 prateleiras

680012 Super 2 - 1990x305 mm
680040 Super 1.5 - 1490x305 mm
KIT Rodapé
6844002 Super 2 - 80x1460 mm
680013 Super 1.5 - 80x1960 mm
6843001 Super Topo - 80x1930 / 80x790 mm
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FRIO'& CONGELACAOJ| EXPOSITORES

REFRIGERATION DISPLAYS

JuneX

\\‘_________.L-—- -\‘._________._,——i - \-_________._.—-"—'—
1500 CEPNVLC 1500 CEP/VCI 2000 CEPNVLC 2000 CEP/VCI
CARACTERISTICAS

» Construgdo interior e exterior em chapa galvanizada revestida a
PVC branco.

» Evaporador e condensador em tubo de cobre.

» Aro aquecido para evitar condensagdes e bloqueios das tampas.
» Vidro triplo aquecido.

» Termdmetro digital para informagao de temperatura interior.

» Termostato regulavel.

» lluminag&o interior.

» Perfil de proteccdo ao choque de carros de supermercado.

» Isolamento (sem CFC) com 70 m de espessura.

» Esgoto de liquidos frontal de facil acesso.

» CEP/ VCI: Equipamento com 1 par de tampas de correr curvas
em vidro térmico

» CEP/'VLC: Equipamento com tampa de levantar curva em vidro
térmico.

1770 CEP TOPO
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EXPOSITORES

REFRIGERATION DISPLAYS

CODIGO / CODE
MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

Expositor horizontal com tampa de levantar
Descongelagdo manual
Volume atil Lt 350
6804 Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
‘ ) Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m343
1500 CEPVLC Nivel de ruido dB 52
Eléctrico W 501 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 940x1500x880 mm
Kg115 m31,72

Expositor horizontal com tampa de levantar
Descongelagdo manual
Volume atil Lt 518

‘ 6802 Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
; i Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m®43
2000 CEPVLC Nivel de ruido dB 52
Eléctrico W 588 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 940x2000x880 mm

Kg140 m*2115

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Descongelagdo manual
Volume atil Lt 350
6803 Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m?43
1500 CEP/VCI Nivel de ruido dB 52
Eléctrico W 501 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 940x1500x880 mm
Kg113 m31,72

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Descongelagado manual
Volume util Lt 518
‘ 6801 Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
- Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m®43
2000 CEP/VCI Nivel de ruido dB 52

Eléctrico W 588 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 940x2000x880 mm

Kg138 m*2,15

Expositor horizontal com 1 par de tampas de correr
Descongelacdo automatica
Volume atil Lt 370
/(( h\ 6815 Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
o T - Isolamento mm 70 | Densidade isolamento Kg/m®43
/ 1770 CEP TOPO Nivel de ruido dB 52
Eléctrico W 702 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 900x1770x840 mm
Kg125 m®2,03
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FRIO & CONGELACAO | ACESSORIOS - EXPOSITORES CEP

REFRIGERATION ACCESSORIES - CEP DISPLAYS

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

KIT Uni&o 2 prateleiras
680022 CEP 2.0 VCI - 1990x550 mm
680021 CEP 1.5 VCI - 1490x500 mm

KIT 1 prateleira

680020 CEP 2.0 VCI - 1990x550 mm
680018 CEP 1.5 VCI - 1490x500 mm
KIT Unido
9918290 CEP 2.0 VCI - 1990x145 mm
680019 CEP 1.5 VCI - 1490x145 mm
KIT Unido

680017 CEP Topo
1200x145 mm

KIT 1 prateleira
680016 CEP Topo
1300x305 mm

KIT Uni&o 2 prateleiras

9918295 CEP Topo
1300x500 mm
6802004 a) Cesto - 766x275x230 mm

(
680023 (b) Cuba - 335x275x225 mm
6802005 (c) Diviséria de cesto - 285x212 mm
CEP 1.5/ CEP 2.0/ CEP Topo

Perfil expositor de pregos
9918300 CEP 1.5 - 1400x38 mm
680024 CEP 2.0 - 1900x38 mm

Perfil expositor de pregos
680025 CEP Topo
800x38mm

Divisdria pequena longitudinal
680026 CEP 1.5/ CEP 2.0
600x350 mm

Divisoria grande longitudinal
680027 CEP 2.0
1100x350 mm

60



FRIO'& CONGELACAO' ACESSORIOS - EXPOSITORES CEP

REFRIGERATION ACCESSORIES - CEP DISPLAYS

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

Diviséria baixa longitudinal
680028 CEP 1.5/ CEP 2.0
735X260 mm

Divisoria baixa transversal
6837 CEP1.5/CEP 2.0
670x280 mm

Diviséria alta transversal
6820 CEP1.5/CEP 2.0
680x380 mm

Divisoria transversal

680029 CEP Topo
650x275 mm
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FRIO'& CONGELACAO'f EXPOSITORES

REFRIGERATION DISPLAYS

BETA 200

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

JuneX

» Construgdo Interior e exterior em chapa galvanizada, revestida a
PVC branco.

» Evaporador e condensador em tubo de cobre.

» Aro aquecido para evitar a condensagao e o bloqueamento das
tampas.

» Controlador digital da temperatura para utilizagdes mais praticas
€ precisas.

» lluminagao interior para facilitar a visualizagdo dos produtos.

» Perfil de protecgdo ao choque contra carros de supermercado.
» Isolamento (sem CFC) com 90 mm de espessura.

» Temperatura ambiente no local de instalagdo +20 a +25°C.

» Esgoto de liquidos.

» Sinaliza¢&o de Alarme HACCP, iluminag&o, controlador digital e
descongelagéo.

» Sistema de descongelagéo automatico.
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EXPOSITORES

REFRIGERATION ACCESSORIES - DISPLAYS
cODIGO/ CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL

Expositor horizontal com 4 portas de correr
Descongelagdo automatica
Numero de compressores 2
Temperatura de funcionamento -15°C a -26°C
6834 Consumo energia 11,8
BETA 200 Condensador ventilado
Eléctrico W 640 | 220-240 / 50 Hz
% AxLxP 1380x2000x830 mm
Kg 228
m® 2,4
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FRIO & CONGELAGAO | ARCAS DE CONGELACAO

REFRIGERATION FREEZERS

320 CHVNVLC 430 CHVNLC

o

Nm—

550 CHVVLC

320 CHV/VCI 430 CHV/VCI

CARACTERISTICAS

550 CHV/VCI

CHARACTERISTICS

» Construcdo exterior em chapa galvanizada revestida a PVC.

» Construc&o interior em chapa revestida a PVC atdxico.

» Rodizios para facil movimentagéo do equipamento.

» Evaporador e condensador em tubo de cobre.

» Aro aquecido para evitar condensagdes e bloqueios de tampa.
» Termometro para controlo de leitura interior.

» Esgoto de liquidos para facil acesso.

» Sinalizagéo de rede, congelagéo répida e alarme.

» CHVI'VLC - Tampa de levantar em vidro térmico curvo.

» CHC/ VCI - Tampa de correr em vidro térmico curvo.
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ARCAS DE CONGELAGAO

REFRIGERATION FREEZERS

CODIGO / CODE
MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

NA

320 CHV/VLC

Arca congelagdo com tampa de levantar em vidro curvo
Descongelagao manual

Volume til Lt 231

Temperatura de funcionamento -18°C a -26°C

Isolamento mm 60 | Densidade isolamento Kg/m®42

Eléctrico W 224 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x1100x600 mm

Kg60 m®0,547

NA

430 CHVNVLC

Arca congelagido com tampa de levantar em vidro curvo
Descongelagao manual

Volume util Lt 315

Temperatura de funcionamento -18°C a -26°C

Isolamento mm 60 | Densidade isolamento Kg/m®42

Eléctrico W 226 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x1400x600 mm

Kg66 m®0,697

6873

550 CHV/NVLC

Arca congelagdo com tampa de levantar em vidro curvo
Descongelagado manual

Volume util Lt 426

Temperatura de funcionamento -18°C a -26°C

Isolamento mm 60 | Densidade isolamento Kg/m®42

Eléctrico W 260 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x1810x600 mm

Kg99 m®0,901

NA

320 CHV/VCI

Arca congelagdo com 1 par de tampas de correr em vidro
Descongelagado manual

Volume til Lt 231

Temperatura de funcionamento -18°C a -26°C

Isolamento mm 60 | Densidade isolamento Kg/m®42

Eléctrico W 224 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x1110x600 mm

Kg60 m®0,547

986

430 CHV/VCI

Arca congelagdo com 1 par de tampas de correr em vidro
Descongelagdo manual

Volume util Lt 315

Temperatura de funcionamento -18°C a -26°C

Isolamento mm 60 | Densidade isolamento Kg/m® 42

Eléctrico W 226 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x1400x600 mm

Kg66 m30,697

=8

6808

550 CHV/VCI

Arca congelagdo com 1 par de tampas de correr em vidro
Descongelagdo manual

Volume 0til Lt 426

Temperatura de funcionamento -18°C a -26°C

Isolamento mm 60 | Densidade isolamento Kg/m®42

Eléctrico W 260 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 830x1810x600 mm

Kg99 m®0,901
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ACESSORIOS - ARCAS CONGELAGAO CHV/ VLC/ VCI

REFRIGERATION ACCESSORIES - FREEZERS CHV/ VLC/ VCI

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

Cesto
680037 320/ 430/ 550 CHV/ VLC
465x190x210 mm

Cesto
9918362 320/ 430/ 550 CHV/ VCI
465x235x210 mm
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FRIO & CONGELAGAO | ARCAS DE CONGELACAO

REFRIGERATION FREEZERS

R g

-

C—

320 CHVV 430 CHVIV

—
—

S
—
N N\ "

550 CHVIV

750 CHV/2V 900 CHV/V

CARACTERISTICAS

900 CHV/2V

700 CHVIV

ik

\\.-—l"'—'—._—‘

750 CHVV

1100 CHVIV

CHARACTERISTICS

1100 CHV/2V

» Construc&o exterior em chapa galvanizada revestida a PVC.

Construcéo interior em chapa revestida a PVC atéxico.

» Evaporador e condensador em tubo de cobre.

» Aros aquecidos para evitar condensagdes e o bloqueio das

tampas.
» Termdmetro para controlo de temperatura interior.

» Esgoto de liquidos frontal de facil acesso.

» Modelos 750, 900, 1100 CHV/V e CHV/2V com perfil de pro-

teccdo ao choque de carros de supermercado.

» CHVIV - Fornecidos com 1 par de tampas de correr em vidro

térmico e deslizadores para facil movimentagéo.

» CHVI2V - Fornecidos com 2 pares de tampas de correr longitudi-

nais em vidro térmico.

» 1100 CHVIV - Fornecidos com 2 pares de tampas de correr

transversais em vidro térmico.
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ARCAS DE CONGELAGAO

REFRIGERATION FREEZERS
CODIGO / CODE -
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
Arca congelagdo com 1 par de tampas de correr em vidro
9528 Volume atil Lt 231 Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
e —— Eléctrico W 224 | 220-240 / 50 Hz
= 320 CHVV AxLxP 820x1100x600 mm
Kg56 m*0,74
Arca congelagdo com 1 par de tampas de correr em vidro
9537 Volume atil Lt 315  Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
U — Eléctrico W 226 | 220-240 / 50 Hz
= 430 CHVV AxLxP 820x1410x600 mm
Kg62 m®0,92
Arca congelagido com 1 par de tampas de correr em vidro
9546 Volume util Lt 426  Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
E— Eléctrico W 248 | 220-240 / 50 Hz
550 CHVV AxLxP 820x1810x600 mm
Kg73 m*1,16
Arca congelagdo com 1 par de tampas de correr em vidro
9564 Volume atil Lt 535  Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
—_—— Eléctrico W 442 | 220-240 / 50 Hz
700 CHVIV AxLxP 820x1910x700 mm
Kg102 m*1,42
Arca congelagdo com 1 par de tampas de correr em vidro
6805 Volume atil Lt 459  Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
i i —_— Eléctrico W 394 | 220-240 / 50 Hz
= 750 CHVIV AxLxP 780x1550x960 mm
Kg96 m®0,54
Arca congelagdo com 1 par de tampas de correr em vidro
‘ 985 Volume 0til Lt 459  Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
i i —_— Eléctrico W 394 | 220-240 / 50 Hz
750 CHVI2V AxLxP 780x1550x960 mm
Kg96 m®0,54
Arca congelagdo com 1 par de tampas de correr em vidro
‘ 081 Volume util Lt 652  Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
T T _ Eléctrico W 476 | 220-240 / 50 Hz
& 900 CHVV AxLxP 780x2050x960 mm
Kg120 m*1,81
Arca congelagdo com 2 pares de tampas de correr em vidro
‘ 9626 Volume util Lt 652  Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
T T Eléctrico W 476 | 220-240 / 50 Hz
900 CHV/2V AxLxP 780x2050x960 mm

Kg120 m*0,54

Arca congelagido com 2 pares de tampas de correr em vidro
‘ 963 Volume til Lt 805  Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
PP — Eléctrico W 476 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 780x2500x960 mm
Kg142 m32,19

1100 CHV/V

Arca congelagao com 2 pares de tampas de correr em vidro
‘ 9608 Volume util Lt 805  Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C
— Eléctrico W 476 | 220-240 / 50 Hz
1100 CHV/2V AxLxP 780x2500x960 mm
Kg142 m*2,19
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FRIO & CONGELACAO | ACESSORIOS - ARCAS CHV/ V / 2V

REFRIGERATION ACCESSORIES - FREEZERS CHV/ V/ 2V

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

Cesto
9915150 750/ 900/ 1100 - CHV/ V
765x275x230 mm

Cesto
6167004 750/ 900/ 1100 - CHV/ 2V
335x275x230 mm

Cesto (aplicagdo com barra de inox)
9915161 750/ 900/ 1100 - CHV/ V
355x275x230 mm

Divisoria de cesto

6802005 285x212 mm
Barra de aco
680030 750 CHV/V - 1368x40x40 mm
9915163 900 CHV/V - 1865x40x40 mm
680031 1100 CHV/V - (2x) 1123x40x40 mm
Diviséria pequena longitudinal
680032 750/ 900/ 1100 - CHV/ 2V
410x775 mm
Divisoria grande longitudinal
9915162 750/ 900/ 1100 - CHV/ V
750/ 900/ 1100 - CHV/ 2V
410x1025 mm
Diviséria baixa transversal
750/ 900/ 1100 - CHV/ V
9918094 750/ 900/ 1100 - CHV/ 2V
285x212 mm
Diviséria alta transversal
750/ 900/ 1100 - CHV/ V
l[!ll“ 9918095 750/ 900/ 1100 - CHV/ 2V
" 770x471 mm
Perfil expositor de pregos
680033 750 CHV/ V/ 2V - 1368x45 mm
680034 900 CHV/ V/ 2V - 1840x405 mm
680035 1100 CHV/ VI 2V - (2x) 1125x45 mm
Cesto
9915151 320/ 430/550 - CHV/ V
465x245x210 mm




ACESSORIOS - ARCAS CHV/ V / 2V

REFRIGERATION FREEZERS - ACCESSORIES CHV/ V/ 2V

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

Cesto
9915152 700 CHVIV
565x245x210 mm

Cesto
9915151 320/ 430/ 550 CHV/V
465x245x210 mm

Cesto (aplicagdo com barra de inox)
680036 700 CHV
355x275x230 mm
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JuneX

REFRIGERATION FREEZERS

B | M B _—
po - | = [
320 CHVITC 430 CHV/TC 550 CHV/TC 700 CHV
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Construcéo exterior em chapa galvanizada revestida a PVC.
Construgéo interior em chapa revestida a PVC atoxico.

» Evaporador e condensador em tubo de cobre.

» Termémetro para controlo de temperatura interior.
» Deslizadores para facil movimentag&o.

» Esgoto de liquidos frontal de facil acesso.

» Modelos CHV/TC fornecidos em dotagdo com tampas de correr
em chapa e isoladas com poliuretano e aros aquecidos para evitar
condensagdes e o bloqueio das tampas.

» Modelo 700 CHV com 2 tampas de levantar em poliuretano.
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REFRIGERATION

ARCAS DE CONGELAGAO

FREEZERS

cODIGO / CODE

MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

9494
320 CHV/TC

Arca congelagao com 1 par de tampas de correr
NUmero de estrelas 4

Grupos frigorificos 1

Volume atil Lt 294

Condensador ventilado

Eléctrico W 169 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 820x1100x600 mm

Kg 56

m® 0,74

9500
430 CHV/TC

Arca congelagdo com 1 par de tampas de correr
Numero de estrelas 4

Grupos frigorificos 1

Volume (til Lt 397

Condensador ventilado

Eléctrico W 189 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 820x1410x600 mm

Kg 62

m? 0,92

9519
550 CHVITC

Arca congelagdo com 1 par de tampas de correr
Numero de estrelas 4

Grupos frigorificos 1

Volume util Lt 534

Condensador ventilado

Eléctrico W 189 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 820x1810x600 mm

Kg 73

m*1,16

9573
700 CHV

Arca congelagdo com 1 par de tampas de levantar
Temperatura de funcionamento -18°C a -28°C

Volume util Lt 698

Eléctrico W 406 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 870x1910x700 mm

Kg 106

m? 1,42
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REFRIGERATION

ACESSORIOS - ARCAS CHV/ V
FREEZERS - ACCESSORIES CHV/ V/ 2V

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

Cesto
9915152 700 CHVIV
565x245x210 mm
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FRIO'& CONGELAGAO | ARREFECEDORES DE GARRAFAS lune X

REFRIGERATION BOTTLE COOLERS

ALFA 1100 ALFA 1400 ALFA 1800

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Construgao exterior em chapa galvanizada revestida a PVC.
» Construgdo interior em chapa revestida a PVC atdxico.

» Tampas de correr em ago inox 18/8.

» Evaporador e condensador em tubo de cobre.

» Separadores interiores que permitem armazenar organizada-
mente as garrafas.

» Deslizadores para facil movimentag&o.

» Esgoto de liquidos frontal de facil acesso.

79



REFRIGERATION

ARREFECEDORES DE GARRAFAS

BOTTLE COOLERS

cODIGO / CODE

MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

] 9467
ALFA 1100

Arrefecedor de garrafas com tampas de correr em inox
Volume util Lt 267

Temperatura de funcionamento -2°C a +8°C

Consumo energia 0,7

Eléctrico W 153 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 820x1100x600 mm

Kg 56

m® 0,712

B 9458
ALFA 1400

Arrefecedor de garrafas com tampas de correr em inox
Volume atil Lt 362

Temperatura de funcionamento -2°C a +8°C

Consumo energia 0,9

Eléctrico W 179 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 820x1410x600 mm

Kg 62

m® 0,881

] 9476
ALFA 1800

Arrefecedor de garrafas com tampas de correr em inox
Volume util Lt 488

Temperatura de funcionamento -2°C a +8°C

Consumo energia 0,9

Eléctrico W 197 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 820x1810x600 mm

Kg 72

m®1,127
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FRIO'& CONGELACAO | ACESSORIOS - ALFA

REFRIGERATION BOTTLE COOLERS

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

Divisoria alta transversal
TR 680038 Alfa 1100/ 1400/ 1800
11 ' | “ 425x510 mm
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FRIO'& CONGELACAO | ARMARIOS CONSERVADORES

REFRIGERATION REFRIGERATED CABINETS

AVL70

CARACTERISTICAS

JuneX

AVL120

CHARACTERISTICS

» Os armérios refrigerados com porta em vidro séo a solugo ideal
para exposi¢do de alimentos, bebidas ou sobremesas em estabel-
ecimentos comerciais.

» Design moderno e funcional permite expor os alimentos de forma
apelativa, ocupando o espago de forma inteligente, aproveitando de
forma eficiente a area vertical disponivel.

» Construggo robusta e solida que permite longa vida util ao
equipamento.

» Disponivel com termostato electronico, descongelagao automati-
ca, porta em vidro duplo temperado e iluminagao vertical dupla
LED.

Jrnrunml"l"'il"'a.
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CONSERVADORES E CONGELADORES

REFRIGERATION

REFRIGERATORS AND FREEZERS

CODIGO / CODE

MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

XXX
AVL70

Armario Conservador com porta em vidro
Volume Util Lt 430

Volume bruto Lt 500

Temperatura de funcionamento 0°C a +6°C
Descongelamento automatico

Eléctrico W 390 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 207,5x69,5x69,5mm

Kg 150

m3

XXX
AVL120

Armario Conservador duplo com porta em vidro
Volume Util Lt 895

Volume bruto Lt 995

Temperatura de funcionamento +1°C a +6°C

Descongelamento automatico

Eléctrico W 775 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 207,5x128,5x69,5mm

Kg 260

m3
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FRIO & CONGELAGAO | CONSERVADORES E CONGELADORES lune X

REFRIGERATION REFRIGERATORS AND FREEZERS

ACJ 350 SPV ACJ 350 SPO CVJ 350 SPV CVJ 350 SPO

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Constru¢do dos equipamentos robusta com detalhes distintos
ao nivel da sua concepgdo. Os modelos foram desenvolvidos para
responder as necessidades de restaurantes, pastelarias, padarias,
charcutarias ou supermercados, que tém necessidade de armaze-
nar ou expor os seus alimentos de forma apelativa.

» Os conservadores e congeladores Junex Profissional incorpo-
ram o inovador sistema de ventilagao forcada WTS - Wind frost
system, que permite manter a temperatura uniforme e regular,
prolongando a qualidade e vida 0til dos produtos por mais tempo.

» Os conservadores ACJ 350 SPV (porta em vidro duplo e
iluminagao LED) e ACJ 350 SPO (porta opaca) incorporam interior
com sete compartimentos, prateleiras em arame regulaveis,
termdmetro interno, termdstato regulavel, alarme, dreno frontal,
descongelamento automatico, pés em ago inox regulaveis em
altura e apresentam um volume Util de 340 It.

» Os congeladores CVJ 350 SPV (porta em vidro triplo e ilumi-
nacdo LED) e CVJ 350 SPO (porta opaca) incorporam interior com
sete compartimentos, resisténcia a volta do aro da porta para
evitar condensagéo, termémetro interno, terméstato regulavel,
alarme, dreno frontal, descongelamento manual, pés em ago inox
regulaveis em altura e apresentam um volume Util de 231 It.

v o
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CONSERVADORES E CONGELADORES

REFRIGERATION REFRIGERATORS AND FREEZERS
CODIGO / CODE ;
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL

Conservador com porta em vidro
= Volume atil Lt 340
Temperatura de funcionamento +1°C a +12°C

6870 Descongelamento automatico

o] ACJ 350 SPV Eléctrico W 165 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 1710x600x650 mm

Kg 56

m® 0,82

Conservador com porta opaca
- Volume atil Lt 340
Temperatura de funcionamento +1°C a +12°C
6869 Descongelamento automatico
ACJ 350 SPO Eléctrico W 165 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 1710x600x650 mm
Kg 56
m® 0,82

Congelador com porta em vidro
= Volume 0til Lt 231
Temperatura de funcionamento -14°C a -28°C

6871 Descongelamento manual
CVJ 350 SPV Eléctrico W 211 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 1710x600x650 mm
T o Kg 63
m® 0,82

Congelador com porta opaca

- Volume atil Lt 231

Temperatura de funcionamento -14°C a -28°C

6872 Descongelamento manual

m Eléctrico W 211 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 1710x600x650 mm

Kg 63

m® 0,82
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FRIO & CONGELAGAD JuneX

REFRIGERATION REFRIGERATED CABINETS

AVL70 AVL120

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Os armérios refrigerados em ago inox s&o a solugéo ideal para
armazenamento de alimentos, bebidas ou sobremesas em estabel-
ecimentos comerciais.

» Design moderno e funcional permite armazenar os alimentos,
ocupando o espago de forma inteligente, aproveitando de forma
eficiente a area vertical disponivel.

» Construgéo robusta e solida que permite longa vida util ao
equipamento.

» Disponivel com termostato electronico, descongelagéo automati-
ca...
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CONSERVADORES E CONGELADORES

REFRIGERATION REFRIGERATORS AND FREEZERS

CODIGO / CODE

DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL

Armario Conservador em ago inox
Volume til Lt ??
Volume bruto Lt ??
XXX Temperatura de funcionamento ??
Descongelamento automatico
Eléctrico W ?? | 220-240 / 50 Hz
AXLxP ??m
Kg ??
m®??

XXX

Armario Conservador duplo em ago inox
Volume til Lt ??

Volume bruto Lt ??

Temperatura de funcionamento ??

Descongelamento automatico

Eléctrico W ?? | 220-240 / 50 Hz

AxLxP ??

Kg ??

m®??

XXX

XXX
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FRIO'& CONGELACAO'f EXPOSITORES VERTICAIS

REFRIGERATION  VERTICAL DISPLAYS

JuneX

MPLO70 MPL100

CARACTERISTICAS

MPL130 MPL150

CHARACTERISTICS

» Os expositores refrigerados (ligagao plug-in) possuem dimensdes
lineares de 705mm, 1017mm, 1330mm e 1530mm, com painéis em
poliestireno e uma profundidade total de 800mm. A refrigeracap é
sempre realizada por meio de ventilagao e a agura descongelada é
automaticamente evaporada.

» As prateleiras, dotadas de uma forga mecanica, sao fornecidas
em conjuntos de trés, sdo amoviveis e inclinaveis.

» Estéo disponiveis em versdes para lacticinios (padréo) e
opcionalmente em versdes para carne e para frutas e vegetais.

» Toda a area de exposicao esta protegida por portas em vidro
duplo, de facil acesso, o que permite uma elevada economia de
energia. Tecnologia de iluminagdo LED no interior.
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EXPOSITORES VERTICAIS

REFRIGERATION VERTICAL DISPLAYS

CODIGO / CODE
MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

Mural refrigerado
Area de exposigao (TDAM?) 1,63
XXX Temperatura de funcionamento +2°C a +4°C
W Eléctrico W 754 | 220 / 50 Hz
AxLxP ?? x705x800 mm
Kg ??
m®??

Mural refrigerado
Area de exposigao (TDAM?) 1,98
XXX Temperatura de funcionamento +2°C a +4°C
E—— Eléctrico W 768 | 220 / 50 Hz
MPL100 AxLxP ?? x1017x800 mm
Kg ??
m3 ??

Mural refrigerado
Area de exposigao (TDAM?) 2,33
XXX Temperatura de funcionamento +2°C a +4°C
T MPL130 Eléctrico W ?? | 220 / 50 Hz
AxLxP ?? x1330x800 mm
Kg 7?
m®??

Mural refrigerado
Area de exposicdo (TDAm?) 2,56
XXX Temperatura de funcionamento +2°C a +4°C
T OMPL150 Eléctrico W ?? | 220 / 50 Hz
AxLxP ?? x705x800 mm
Kg ??
m3??
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FRIO & CONGELAGAO | AQUINAS DE GELO

REFRIGERATION ICE MACHINES

JXA20

JuneX

JXAGO JXA80

CARACTERISTICAS

» O design das maquinas Junex JXA persegue uma alianga entre
volume e quantidade de pedras de gelo. Como resultado, surge um cubo
de linhas retas que aumenta a produtividade (mais cubos de gelo em
cada ciclo) e que otimiza o armazenamento. As maquinas JXA apresen-
tam, portanto, a melhor relagdo produgao/ custo.

» O sistema de duche elastico, patenteado, evita os problemas de
calcario. A ventilagéo frontal in-out garante uma 6tima ventilagdo. Para
o0 seguimento da produgdo ha terméstatos que ajudam a regular quer o
tempo de produgéo, quer a quantidade de gelo armazenado.

» O botdo de limpeza permite que a agua circule sem ser necessario
ligar o frio, o que facilita a perfeita limpeza do sistema. O modelo JXA
¢ para ser instalado por baixo de um expositor, ndo perdendo produ-
tividade ao ser encastrado. A porta, em ago inoxidavel, conta com um
sistema de amortecimento patenteado.

» O equipamento inclui em dotag&o: botdo ON/ OFF, ligag&o a rede
de agua e esgotos, pa para recolher o gelo, cabo de ligagdo Schuko e
dois filtros mecanicos. As maquinas JXA produzem cubos rectilineos e
muito transparentes, adequados para estabelecimentos que oferegam
qualidade sem descurar a quantidade.

Tipo de cubo de gelo Tipo de gas
17/21 cc R404 A

JXA110 JXA150

CHARACTERISTICS
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REFRIGERATION

MAQUINAS DE GELO

ICE MACHINES

cODIGO / CODE

MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

53061 | 53060

JXA20A | JXA20W

Maquina Gelo 22Kg(A), 25Kg(W)/ 24h
Deposito Kg 6

Cubos 400

Eléctrico W 423 | 220-240 / 50 Hz

AXLxP 590x350x475 mm

Kg36 m°0,17

—_

53062 | 53063

JXA30A | JXA30W

Maquina Gelo 32Kg(A), 35Kg(W)/ 24h
Deposito Kg 15

Cubos 882

Eléctrico W 425 | 220-240 / 50 Hz

AXLxP 750x405x515 mm

Kg48 m°0,24

53064 | 53065

JXA35A | JXA35W

Maquina Gelo 35Kg(A), 38Kg(W)/ 24h
Deposito Kg 20

Cubos 1176

Eléctrico W 550 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 795x465x595 mm

Kg56 m0,32

53066 | 53067

JXA45A | JXA45W

Maquina Gelo 46Kg(A), 49Kg(W)/ 24h
Deposito Kg 20

Cubos 1176

Eléctrico W 550 | 220-240 / 50 Hz

AXLxP 795x465x595 mm

Kg57 m°0,32

53068 | 53069

JXABOA | JXABOW

Maquina Gelo 59Kg(A), 62Kg(W)/ 24h
Deposito Kg 25

Cubos 1471

Eléctrico W 650 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 795x535x595 mm

Kg68 m®0,36

53070 | 53071

JXABOA | JXABOW

Magquina Gelo 77Kg(A), 81Kg(W)/ 24h
Depésito Kg 35

Cubos 2059

Eléctrico W 775 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 945x715x595 mm

Kg81 m0,57

53072 | 53073

JXA110A | JXA110W

Maquina Gelo 112Kg(A), 117Kg(W)/ 24h
Depésito Kg 60

Cubos 3529

Eléctrico W 1150 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 1050x715x700 mm

Kg102 m®0,72

53074 | 53075

JXA150A | JXA150W

Maquina Gelo 157Kg(A), 165Kg(W)/ 24h
Deposito Kg 75

Cubos 4412

Eléctrico W 1350 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 1050x860x700 mm

Kg126 m°0,84
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FRIO'& CONGELACAO' MAQUINAS DE GELO

REFRIGERATION ICE MACHINES

i [&
= =

j'.

JXQ50 JXQ85 JXQ135

JXQ150

— i

= =1 |

JXQ400 JXQ550 JXQ550G

CARACTERISTICAS

JXQ200

o

i

JXQ1100

CHARACTERISTICS

JXQ1100G

» A série JXQ produz gelo triturado ou granular, valendo-se de

um evaporador cilindrico vertical e de um eixo de alta resisténcia.
Tradicionalmente utilizado nos sectores alimentar e sanitario, nos ultimos
tempos este gelo foi introduzido com forga noutras actividades, tais como
SPA, tratamentos terapéuticos e laboratdrios.

» O gelo obtido através destas maquinas é de dois tipos: gelo diaman-
te/ granular seco, modelos JXQ50 e JXQ85, especialmente concebi-
dos para o sector dos cocktails. O gelo ideal para a nova tendéncia na
hotelaria internacional, o cocktail. O gelo granular hiumido, produzido
pelas maquinas da restante gama JXQ. Apresenta uma maior percenta-
gem de humidade, sendo idéneo para supermercados, para o transporte
de peixe, frutas e hortali¢as, assim como para aplicagdes industriais no
sector alimentar.

» O condensador sobredimensionado é excelente para climas quentes
nas duas versdes (refrigeracéo a ar e a agua). O sistema de fabrico de
gelo é simples, fidvel e sem electronica, preparado para zonas de agua
calcéria e para condi¢des adversas de trabalho.

» Aestrutura externa é totalmente em ago inoxidavel AlSI 304 e é
facilmente removivel. A maquina JXQ inclui um filtro de &gua, pa e
distribuidor de gelo. Esta gama foi fabricada nas duas versées com a
seguinte voltagem: 220V/50 e 220V/60 e trifasica 380V.

» As maquinas JXQ permitem regular o grau de humidade do gelo de
acordo com as varias aplicagdes e usos a que a produgao se destinar,
bem como as preferéncias do utilizador.

» Tipo de gas R404 A.
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MAQUINAS DE GELO

REFRIGERATION ICE MACHINES

CODIGO / CODE

DESCRIGAO / DESCRIPTION €
MODELO / MODEL

Maquina Gelo 50 Kg/ 24h
Eléctrico W 505 | 220-240 / 50 Hz
JXQ50A [ JXQ50W AXLXP 790x405x515 mm

IR Kg61 m°0,32

Maquina Gelo 85 Kg/ 24h

53078 | 53077 Depésito Kg 20
Eléctrico W 533 | 220-240 / 50 Hz

JXQ85A | JXQ85W AXLXP 790x465x595 mm

o Kg61 m0,32

Maquina Gelo 135 Kg/ 24h
% ND | ND Depésito Kg 60

Eléctrico W 640 | 220-240 / 50 Hz
JXQ135A | JXQ135W AXLxP 1355x515x550 mm

Kg99 m0,64
Maquina Gelo 150 Kg/ 24h
ND | ND Deposito modular
Eléctrico W 650 | 220-240 / 50 Hz
JXQ150A | JXQ150W AxLxP 486x515x550 mm
Kg55 m®0,24
Maquina Gelo 200 Kg/ 24h

ND | ND Deposito modular
Eléctrico W 780 | 220-240 / 50 Hz
JXQ200A | JXQ200W AxLxP 575x515x550 mm

Kg60 m°0,29

Maquina Gelo 400 Kg/ 24h

ND | ND Depdsito modular

Eléctrico W 1300 | 380 V / 60 Hz
JXQ400A | JXQ400W AXLXP 660x675x550 mm

Kg114 m0,41

Maquina Gelo 550 Kg/ 24h

ND | ND Deposito modular

Eléctrico W 1700 | 380 V / 60 Hz
JXQ550A | JXQ550W AXLXP 800x675x550 mm

Kg130 m*0,47
Gerador 1Q-550 Kg/ 24h *

ND Depdsito modular
Eléctrico W 600 | 220-240 / 50 Hz
== JXQ550G AXLXP 815x525%410 mm
Kg74 m°0,38
Maquina Gelo 1100 Kg/ 24h
ND | ND Deposito modular

Eléctrico W 3400 | 380 V / 60 Hz
JXQ1100A | JXQ1100W AXLXP 815x1335x610 mm

Kg260 m°0,85

Gerador 1100 Kg/ 24h *
ND | ND Depbsito modular
Eléctrico W 1200 | 220-240 / 50 Hz
JXQ1100G AxLxP 815x790x505 mm

Kg 167 m®0,54

* Sem equipamento de frio. Para ligagao a central de frio.
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JuneX

WASHING DISHWASHING MACHINES

JC 327 JC 432 JC 537 JK 1200 DB

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Construcdo robusta com painéis exteriores, interiores, laterais,
frontal e posterior em ago inox.

» Filtros e bragos de lavagem em ago inox.
» Bragos de lavagem superiores e inferiores.

» Modelos sob bancada com dobradigas de porta robustas, em ago
inox, para utilizagdes intensas e extenso tempo de vida Util.

» Nivel de ruido inferior a 70 dB.

» Rotor de lavagem inteiramente em aco inox com 100x100mm e
tubo de 218.

» Injector de detergente em ago inox em dotagao.

» Doseador de abrilhantador em dotag&o.

» Doseador de detergente a pedido.

» Predisposicéo eléctrica para bomba de drenagem.

» Predisposi¢do para bomba eléctrica de aumento de presséo.
» Consumo de agua por ciclo (2 bar)de2a 2,5 1t.

» Presséo de agua entre 2 e 4 bar.

» Modelo JK 1200 DB construido com cuba em pega Unica, pren-
sada e cantos internos arredondados para facilitar a limpeza.

r*_.%‘\ : V

101



M. L. LOUCA

WASHING DISHWASHING MACHINES

cODIGO / CODE

MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

2967
JC 327

Maquina de lavar louga sob bancada
Cesto 35x35x15 cm

Altura maxima dos copos 24 cm

Ciclo lavagem 120”

Capacidade produtiva 30 cestos/ h

Capacidade da caldeira 3,6 It

Capacidade da cuba 11 It

Eléctrico W 3600 | 230V 50/ 60 Hz

AxLxP 650x415x480 mm

Kg48 m®0,30

Acessorios em dotagéo:
2 cestos p/ copos, 1 porta talheres, 1 porta pratos ¢/ 12 lugares

2966
JC 432

Maquina de lavar louga sob bancada
Cesto 40x40x15 cm

@ méaximo de pratos 29,5 cm

Ciclo lavagem 120”

Capacidade produtiva 30 cestos/ h

Capacidade da caldeira 4,1 It

Capacidade da cuba 15 It

Eléctrico W 3600 | 230V 50/ 60 Hz

AxLxP 700x465x510 mm

Kg46,3 m°0,32

Acessorios em dotagao:
2 cestos p/ copos, 1 porta talheres, 1 porta pratos ¢/ 12 lugares

2965
JC 537

Maquina de lavar louga sob bancada
Cesto 50x50x10 cm

@ méaxima de pratos 33 cm

Ciclo lavagem 120”

Capacidade produtiva 30 cestos/ h

Capacidade da caldeira 9 It

Capacidade da cuba 20 It

Eléctrico W 3820 | 230V 50/ 60 Hz

AxLxP 800x585x660 mm

Kg 69,2 m°0,51

Acessorios em dotagao:
1 cesto p/ copos , 1 cesto p/ 18 pratos, 2 porta talheres

2968
JK 1200 DB

Maquina de lavar louga de capota
Cesto 50x50x10 cm

@ méaxima de pratos 42,5 cm

Ciclos lavagem oo, 60”, 90", 120”
Capacidade produtiva 60, 40, 30 cestos/ h
Capacidade da caldeira 9 It

Capacidade da cuba 36 It

Eléctrico W 8000 | 400V3N+T 50/ 60 Hz
AxLxP 1430x620x760 mm

Kg133,5 m31,0

Acessorios em dotagéo:
2 cestos p/ 18 pratos, 1 cesto p/ copos, 1 porta talheres c/ 8 lugares
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LAVAGEM'g TANQUES DE LIMPEZA

WASHING CLEANING TANKS

JuneX

1100 2200

CARACTERISTICAS

» Modelos disponiveis de 100 It, 200 It e 300 It.
» Construgéo totalmente em ago inox AISI 304.

» Equipado com sistema eléctrico de aquecimento, terméstato
digital para manutengao da temperatura constante a 80°C.

» Facil utilizagdo e manuseamento.
» Disponivel com quatro rodas para facil manuseamento.
» Disp0e de torneira de esgoto para facilitar 0 escoamento.

» O tanque de limpeza permite elevada economia de dinheiro.
Cada servigo com custo inferior a 2 euros.

» Permite economizar tempo, uma vez que num curto espago de
tempo, é possivel desengordurar e eliminar odores dos utensilios
de cozinha permitindo melhorar o seu aspecto geral e prolongar o
seu tempo de vida Util.

» Pode ser aplicado em filtros de hottes, grelhas de fogdes, tabulei-
ros, grelhas, cestos de fritadeiras, tachos e panelas.

» Utiliza detergente detergente HDC 60 - detergente alcalino de
baixa espuma, desenvolvido para remover eficazmente a sujidade
genérica em equipamentos da industria Agro-alimentar.

3300

CHARACTERISTICS

»
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TANQUES DE LIMPEZA

WASHING WASHING TANKS

CODIGO / CODE

DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL

Tanque de limpeza 100 It
Detergente 20 It
K214 Eléctrico 220-240 / 50 Hz
o 1100 AxLxP 460x630x310 mm
¥ ¥ Kg 65
m30,213

Tanque de limpeza 200 It
Detergente 20 It
K215 Eléctrico 220-240 / 50 Hz
2200 AxLxP 750x840x510 mm
T v Kg 115
m® 0,39

Tanque de limpeza 300 It
Detergente 20 It
K213 Eléctrico 220-240 / 50 Hz
3300 AxLxP 700x1050x530 mm
Kg 125
m® 0,56
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JuneX

ENVIRONMENT  WASHSTANDS

LMP 40 LMV 40

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Construcdo totalmente em ago inox.

» Pio quadrado, em ago inox.

» Bica cromada.

» Resguardo de parede em ago inox.

» Modelo LMP 40 com pulsador de joelho.

» Modelo LMV 40 com pedal tipo alavanca, misturadora mono
pedal duas &guas e quatro pés de apoio.

107



LAVA-MAOS

ENVIRONMENT WASHSTANDS

CODIGO / CODE .
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
| Lava-maos com pedal tipo alavanca
2084
_— AxLxP 910x385x385 mm
m?0,137
£
Lava-méaos de parede com pulsador de joelho
4ﬂ7 2085
- = AXLxP 375x385x385 mm
LMP 40 Kg 10,2
(@) m® 0,052
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AMBIENTE § SECADORES DE MAOS

ENVIRONMENT HAND DRYERS

‘/ o]
SRR T
——
HTE 4 HTT 5AM HTT 5SM
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS
» Os secadores de maos da série HTT s&0 os mais potentes. O seu »
enorme fluxo de ar permite que fornegam tempos de secar bastante

rapidos.

» A sua poténcia de aquecimento significa que estdo entre os mais
répidos, mais econdmicos e higiénicos secadores de mé&os. Tais
caracteristicas tornam os secadores HTT particularmente indicados
para casas de banho publicas, piscinas e outros locais onde existam
elevadas taxas de utilizagdo, como por exemplo esta¢des de com-
boio, aeroportos e bares/ restaurantes.

» Todos os modelos HTT s&o activados por um sensor de proximi-
dade electronico IR. Isto permite ligar o secador de maos quando
as méos sdo colocadas entre 6 a 12 cm na parte inferior, onde esta
situada a saida de ar e desligar quando as maos sao removidas.

» Revestimento robusto para assegurar visual higiénico durante a
sua vida Util.

» 2500 W poténcia de aquecimento.

» HTE 4 com revestimento de plastico resistente contra impacto.
» HTT 5 AM/ SM com revestimento em aluminio.

» Taxa de fluxo de ar 250 m* /h.

» Ruido operativo 68 dB (A).

» HTE 4 em branco alpino.

» HTE 5 SM em cinza metalizado.

» HTE 5 AM em prata metalizado.

STIEBEL ELTRON

turbotre
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SECADORES DE MAOS

ENVIRONMENT HAND DRYERS

CODIGO / CODE

MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

17467
HTE 4

Secador de maos

Cor branco alpino

Eléctrico W 1800 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 250x238x230 mm

Kg 2,91

m*0,21

1784
HTT 5AM

Secador de maos

Cor cinza metalizado

Eléctrico W 2600 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 266x257x230 mm

Kg 4,5

m° 0,22

1785
HTT 5SM

Secador de maos

Cor prata metalizado

Eléctrico W 2600 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 266x257x230 mm

Kg 4,5

m® 0,22
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AMBIENTE™ ESTERILIZADORES DE FACAS

ENVIRONMENT  KNIFE STERILIZER

JuneX

AEFJ 104 IX

CARACTERISTICAS

AEFJ 105 SX

CHARACTERISTICS

» Construcdo da estrutura totalmente em ago inox AISI 304 esmer-
ilado/ scotch brite.

» Porta construida em acrilico fumado de elevada qualidade Plexi-
cor ® com protecgéo contra raios UV.

» Acabamento em ago inox nas extremidades da porta para facilitar
limpeza e aumentar a durabilidade do equipamento.

» Capacidade para acomodar até 18 unidades de facas com
diferentes dimensdes.

» Dispde de um temporizador de esterilizagao regulavel com um
intervalo de 5 a 120 min.

» Dispde de 1 [@mpada germicida de raios UV G 15w T8.
» Micro interruptor de funcionamento e segurancga na porta.

» Modelo AEFJ 104 IX com fixag&o das facas por sistema magné-
tico.

» Modelo AEFJ 104 IX com fixagdo das facas através de suporte
em teflon.
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ESTERILIZADORES DE FACAS

ENVIRONMENT  KNIFE STERILIZER

CODIGO / CODE -
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
Esterilizador de facas - iman
Capacidade facas 18
3654 Eléctrico 220-240 / 50 Hz
° AEFJ 104 IX AXLxP 600x555x140 mm
Kg 10,70
m30,066
Esterilizador de facas - teflon
Capacidade facas 18
3655 Eléctrico 220-240 / 50 Hz
° AEFJ 105 SX AxLxP 600x555x140 mm
Kg 10,29
m?0,066
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JuneX

ENVIRONMENT  ELECTRIC INSECT KILLER

ECIJ 71SXA ECIJ 73 SXA ECIJ 72PXA ECIJ 74PXA

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Estrutura com construgdo em ago inox AlSI 304 esmerilado/
scotch brite e acrilico, para proporcionar vida util longa ao equipa-
mento (excepto modelo ECIJ 74 PXA com construgéo totalmente
em ago inox).

» Modelos suspensos equipados com duas correntes para suspen-
sao do equipamento.

» Design inovador e excelente eficacia.
» Operagdes de manutencéo e limpeza faceis de realizar.
» Captura de insectos através de banda adesiva de longa duragéo.

» Equipados em dotagdo com uma banda adesiva.

6 2

p 4
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ELECTROCACADORES

ENVIRONMENT  ELECTRIC INSECT KILLER

CODIGO / CODE
MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

Electrocagador de insectos - suspensao
Area coberta 80 m?
e 3656 Eléctrico W 15 | 220-240 / 50 Hz
ECIJ 71SXA AXLxP 230x525x150 mm
Kg 3,5
m°0,024

Electrocagador de insectos - suspensao
Area coberta 100 m?
o o o o o 3657 Eléctrico W 15 | 220-240 / 50 Hz
ECIJ 73SXA AXLxP 210x475x170 mm
Kg3,5
m®0,025

Electrocagador de insectos - mural
Area coberta 70 m?
3658 Eléctrico W 20 | 220-240 / 50 Hz
ECIJ 72PXA AxLxP 210x475x170 mm
Kg 2,8
m*0,024

Electrocagador de insectos - mural
Area coberta 50 m?
3659 Eléctrico W 20 | 220-240 / 50 Hz
EClJ 74PXA AxLxP 350x280x125 mm
Kg 2
m*0,016
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ACESSORIOS

ENVIRONMENT  ELECTRIC INSECT KILLER

CODIGO / CODE DESCRIGAO / DESCRIPTION

Bandas adesivas
9918286 Embalagem com 5 unid.
ECIJ 71 SXA

[ Bandas adesivas
9918287 Embalagem com 5 unid.
ECIJ73 SXA

— Bandas adesivas
9918288 Embalagem com 5 unid.
ECIJ 72/ 74 PXA
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AMBIENTE JuneX

ENVIRONMENT  DEHUMIDIFIERS

DJ 35P DJ 60P DJ 90P

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Construgéo exterior em chapa galvanizada pintada com tinta
epoxidica.

» Dispde de rodas que permitem uma deslocagéo suave e facilitam
a movimentagéo.

» Filtro de entrada de ar.

» Controlo totalmente electrénico.

» Ligac&o continua para drenagem da agua extraida.
» Higrostato remoto em opcional.

» Deposito de dgua com capacidade de 10 litros.

» Temperatura de funcionamento +5°C a +32°C.

» Contador horéario em dotagao.

» Intervalo de funcionamento de humidade relativa entre 30% a
100%.

120



DESUMIDIFICADORES

ENVIRONMENT  DEHUMIDIFIERS

CODIGO / CODE
MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

Desumidificador Profissional 32 It
Capacidade de desumidificacéo 32 It/ 24h
1775 Area coberta 100 m?
Eléctrico kW 0,6 | 220-240 / 50 Hz
DJ 35P AXLXP 600x350x420 mm
Kg 46
m30,025

D—

Desumidificador Profissional 57 It
Capacidade de desumidificagéo 57 It/ 24h
Area coberta 200 m?
Eléctrico kW 0,9 | 220-240 / 50 Hz
DJ 60P AXLXP 700x460x460 mm

Kg 57

m?0,38

1777

Wi

Desumidificador Profissional 85 It
Capacidade de desumidificagéo 85 It/ 24h
1776 Area coberta 300 m?
A Eléctrico kW 1,2 | 220-240 / 50 Hz
DJ 90P AxLxP 750x500x500 mm

J Kg 68

m?0,45

Il
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AMBIENTE§ ASPIRADORES INDUSTRIAIS

ENVIRONMENT  VACUUM CLEANERS

PC 50 PC 50TOOLS PC70 PC 80 TWIN POWER

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS

» Os equipamento fabricados pela Gisowatt oferecem uma gama desenhada para satisfazer »
uma grande variedade de necessidades profissionais. Desde a ideia original até ao teste final o

processo de producéo é controlado passo-a-passo para assegurar equipamentos que permitam

facilidade de utilizagao e longo tempo de vida util. Os equipamentos Gisowatt s&o garantia de

qualidade.

» Alinha ProfiClean® oferece aspiradores de po, residuos sélidos e liquidos (ndo inflamaveis),
desenhada para uso profissional.

» Modelo PC 50 ideal para médias e grandes superficies. Os depdsitos construidos em ago
inox foram desenhados para responder as tarefas mais exigentes. Acoplamento de acessorios
com @ 45 mm. Capacidade para 50 litros. Equipado com selector de poténcia de sucgéo.
Protecgao contra jactos de agua IPX4.

» Modelo PC 50 TOOLS é um equipamento multifuncional e versatil. Os trabalhos com ferra-
mentas requerem uma limpeza constante da superficie de trabalho, o PC Tools é a solugao ideal.
Equipamento ideal para médias e grandes superficies. Este equipamento pode ser adaptado
directamente a diversas ferramentas que disponham saco para recolha de residuos. Permite as-
pirar todo o tipo de detritos originados pelo trabalho das ferramentas permitindo deste modo uma
melhor visao e um trabalho mais limpo. Equipamento bastante simples de utilizar. Funcionam em
conjunto com a ferramenta através de uma ligagao electronica, que se obtém ligando a ficha da
ferramenta a tomada localizada na cabega do motor do aspirador. Os depésitos construidos em
aco inox foram desenhados para responder as tarefas mais exigentes e permite aspirar tanto pd
como liquidos (ndo inflamaveis). Acoplamento de acessorios com @ 45 mm.

» Modelo PC 70 ¢ ideal para médias e grandes superficies. Os depésitos construidos em ago
inox foram desenhados para responder as tarefas mais exigentes. Capacidade para 70 litros.
Equipado com selector de poténcia de sucgéo. Acoplamento de acessorios com @ 45 mm.
Protecgao contra jactos de agua IPX4.

» Modelo PC 80 Twin Power representa a nova geracao de equipamentos funcionais e
praticos para higiene de grandes espagos: aeroportos, hotéis, industria, residenciais, garagens,
postos de servico, etc. Dotado de grande poténcia aspirante, equipado com dois motores by-
pass de 2400W (max). Equipamento com excepcional desempenho em aspirar po, residuos so6-
lidos e liquidos. Equipamento robusto e construido para longo tempo de vida util sob condi¢des
intensas de utilizagdo. Os equipamentos Twin Power sdo construidos em conformidade com as
normativas de seguranga, eléctricas e ambientais. Equipamento com operagdes silenciosas.
Equipado com tomada de corrente. Armazena o p6 através de duas fases/ filtro, permitindo
restituir ar puro para o ambiente. Os depdsitos construidos em ago inox foram desenhados para
as tarefas mais duras e intensas. Capacidade para 80 litros. Acoplamento de acessorios com @
45 mm. Protecg&o contra jactos de agua IPX4.
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ASPIRADORES INDUSTRIAIS

ENVIRONMENT  VACUUM CLEANERS

cODIGO / CODE
MODELO / MODEL

DESCRIGAO / DESCRIPTION

Aspirador profissional 50 It
Capacidade de aspiracéo Kpa 24
826 Fluxo de ar max. mh 220
_ Eléctrico W 1350 | 230 V / 50-60 Hz
PC 50 Embalagem - AxLxP 940x610x810 mm
Kg 19,5
m?®0,464a

T <o

Aspirador profissional 50 It ¢/ tomada de corrente
Capacidade de aspira¢éo Kpa 24
827 Fluxo de ar max. mh 220
_ Eléctrico W 1350 | 230 V / 50-60 Hz
PC 50 TOOLS Embalagem - AxLxP 870x500x500 mm
Kg 20,5
m?0,217

1]

¢

|

Aspirador profissional 70 It
Capacidade de aspiragao Kpa 24

|
858 Fluxo de ar max. m¥h 220
g © b o
e — Eléctrico W 1350 | 220-240 / 50 Hz
PC70 Embalagem - AxLxP 950x500x500 mm
I I Kg 21
m*0,225
Aspirador profissional 80 It
= Capacidade de aspiracdo Kpa 24
825 Fluxo de ar max. m3h 195
= B b PC 80 Eléctrico W 2400 | 220-240 / 50 Hz
TWIN POWER Embalagem - AxLxP 940x610x810 mm

Kg 36
m°0,464

Ferramentas e acessorios em dotagao.
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DISTRIBUICAO § CARROS DE TRANSPORTE/ BALDES

DISTRIBUTION TROLLEYS/BUCKETS

JuneX

3156 P 55X

CARACTERISTICAS

P 100X

CHARACTERISTICS

» Carro de transporte com construgao inteiramente em ago inox.
» Equipado com 3 prateleiras em ago inox.
» Duas prateleiras fixas e uma amovivel.

» Rodas em borracha para facil manuseamento e operagdes
suaves.

» Baldes de detritos com pedal, disponiveis em duas dimensdes.

» Modelo P 55X com 50 It e modelo P 100X com 95 It.

» Estrutura do equipamento totalmente construida em ago inox.
» Pega amovivel com patilha para permitir suspender a tampa.
» Puxador na parte frontal para manusear facilmente o balde.

» Disponivel com dois pés em ago inox e duas rodas fixas.

»
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CARROS DE TRANSPORTE/ BALDES

DISTRIBUTION TROLLEYS/BUCKETS

CODIGO / CODE .
DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL
Carro de transporte com 3 prateleiras
20809
AxLxP 855x752x510 mm
3156 k30
& <G m*0,339
Balde com pedal 50 It
@ cl acessorios 535 mm
P 55X @ sl acessorios 395 mm
FEES Kg 6,7
m30,11
. Balde com pedal 95 It
2092 A 660 mm
I — @ ¢/ acessorios 595 mm
P 100X @ s/ acessorios 460 mm
VA== Kg 10,8

m®0,16
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UTENSILIOS DE COZINHA § MAQ. CROQUETES / TRITURADORES

KITCHEN UTENSILS FOOD PRESS/ STICK BLENDERS

—_

8220 8210

CARACTERISTICAS

CHARACTERISTICS

» Triturador Kisag 8220 com 2 velocidades e capacidade de
20.000 rpm. Design unico e ergonémico para facilmente ser
ajustado a palma da mao, de modo a permitir operagdes firmes,
facilitando 0 manuseamento durante as operagoes.

» O triturador Kisag 8220 foi desenhado pela prestigiada marca
Suica Kisag e apresenta elevada qualidade, permitindo operagdes
continuas durante 8" e recipientes com capacidade até 20 It.
Lamina multifuncdo em aco inox. Indicado para misturar e transfor-
mar em puré, bater cremes, maionese, moer e picar frutos secos,
nozes etc. Disponivel em dotagdo com suporte de parede.

» Triturador Kisag 8210 com pega ergondmica permite operacdes
prolongadas com conforto, tornando o equipamento facil de manu-
sear. O equipamento é facil de operar em qualquer posicao e pode
ser colocado em cima da mesa sem rolar. Pega resistente ao calor
e design que permite ser encaixado num recipiente.

» O triturador Kisag 8210 é um equipamento de elevada qualidade
que foi desenhado pela Kisag para ser usado durante 5° continuos
em recipientes até 200 It de capacidade. Lamina multifun¢des em
ago inox.

» Caixa do motor em aluminio, veio de 500mm, pé e [&mina em
aco inox para facil limpeza. Motor robusto de elevada qualidade,
permite seleccionar velocidades entre 14.000 e 17.000 rpm e oper-
acao continua. Disponivel em dotag&o com suporte de parede.

» Maquina de croquetes, modelo 7014, com construcao robusta
em metal. Dispde de 3 acessorios com diferentes formas e dimen-
sOes. Prato deslizante para facilitar operacdes de prensagem.
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MAQ. CROQUETES / TRITURADORES

KITCHEN UTENSILS FOOD PRESS/ STICK BLENDERS

cODIGO / CODE

DESCRIGAO / DESCRIPTION
MODELO / MODEL

Triturador portatil 20 cm
rpm 20 000 - 15 000
Quantidade de processamento 20 It
3137 Comprimento do cabo 2 mt
8220 Eléctrico W 250 | 220-240 / 50 Hz
AxLxP 380x120x90 mm
Kg 1,83
m°0,025

Triturador portatil 50 cm

rpm 17 000 - 14 000

Quantidade de processamento 150 It
3138 Comprimento do cabo 4 mt
8210 Eléctrico W 550 | 220-240 / 50 Hz

AxLxP 760x230x120mm

Kg 4

m*0,033

Maquina de croquetes
15076 Produgao 150-180 croquetes/ carga
- AxLxP 155x360x126 mm
7014 Kg54

m*0,039
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CONDIGOES DE VENDA

1 - Os pregos estao sujeitos ao IVA, a taxa em vigor, a data da facturagéo.
2 - Esta tabela anula todas as anteriores e pode ser alterada sem aviso prévio.

3 - Todos os descontos comerciais e financeiros serdo sempre calculados, sucessivamente, sobre 0s precos constantes desta
Tabela de Precos, excluindo o IVA.

4 - As encomendas de valor liquido inferior a € 300,0 (excluindo IVA), satisfeitas nas n/ instalagdes, serdo pagas de imediato.

5 - As encomendas de valor liquido inferior a € 300,0 (excluindo IVA), expedidas para fora de Lisboa, serdo enviadas a cobranga e
debitados os respectivos portes no valor de € 7,50, a titulo de comparticipagdo nas despesas de expedicao.

6 - A expedigéo de produtos é de nossa conta e efectuada por empresa de transportes contratada, até a porta do estabelecimento
do nosso cliente ou outra morada por si indicada previamente. A expedi¢ao de produtos para as ilhas dos Agores e Madeira sdo
de nossa conta até @ morada do transitario. Quando recepcionados, os produtos, devem ser sempre inspeccionados na presenca
do motorista, antes de assinar qualquer documentagéo. Os danos ocasionados durante o transporte ndo s&o responsabilidade da
nossa empresa, sendo esses danos suportados pelo seguro do transportador. Se nada for mencionado na documentacg&o, a recep-
¢ao dos produtos, o seguro do transportador ndo assume a responsabilidade por quaisquer danos.

7 - As encomendas cuja entrega seja realizada no domicilio do consumidor final, serdo acrescidas de 2% sobre o valor liquido da
factura, a titulo de comparticipa¢do nas despesas de entrega, com um valor minimo de € 7,50 e maximo de € 50.

8 - Os clientes que estéo abrangidos pela area de intervengao da transportadora e pretendam efectuar o levantamento da mercado-
ria, nas n/ instalagdes, poderao beneficiar do desconto de logistica de 1,5%, sobre o valor liquido da Factura.

9 - Em casos excepcionais poderéo ser aceites devolugdes de produtos, desde que previamente autorizados, e estes estiverem na
sua embalagem original e ndo tenham sido colocados em funcionamento. Em caso algum serdo aceites devolugdes de produtos
especificos, encomendados pelo cliente, que ndo fagcam parte da nossa gama habitual de comercializagao.

10 - As despesas ocasionadas com a devolugao de produtos sdo da conta do cliente, desde que se verifique ser da sua responsa-
bilidade o motivo da devolugao.

11 - No caso em que os clientes pretendam a reserva de produtos, os mesmos serdo facturados de imediato e estardo a guarda da
nossa empresa até ao maximo de 8 dias. Findo este prazo os produtos serdo entregues ou creditados.

12 - Conforme decorre da lei em vigor, se nao forem cumpridos os prazos de pagamento acordados, fica o cliente sujeito a encargos
legais de mora.

Departamento Comercial
02-Janeiro-2016




Apartado 1004 | 2734-504 Barcarena | Portugal
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